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Zastosowane piktogramy

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich
znaczenia:

‘2 INFORMACJA!

Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\ OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie — ogodlne niebezpieczenstwo

/N RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

A GORACA POWIERZCHNIA!

Ostrzezenie — niebezpieczenstwo goracej powierzchni

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Ostrzezenie - niebezpieczenstwo pozaru

Wazne jest, by doktadnie zapoznac sie z trescig instrukgcji.



Bezpieczenstwo

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAC DOKLEADNIE | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA
W PRZYSZtOSCI!

Informacje ogélne
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody

wynikajgce z niestosowania sie do instrukcji bezpieczenstwa oraz
ostrzezen.

Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem,
mocowaniem lub niewtasciwg eksploatacjg nie sg objete gwarancja.

/\ OSTRZEZENIE!

* Dzieciw wieku 8 lat oraz starsze, a takze osoby o0 zmniejszonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych czy emocjonalnych lub
bez odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, moga uzytkowaé
niniejsze urzadzenie, znajdujgc sie pod odpowiednig opieka lub
jezeli otrzymaty odpowiednie wskazowki, dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i jezeli rozumiejg
niebezpieczenstwo, zwigzane z jego uzytkowaniem.

* To urzadzenie oraz jego elementy bedgce w zasiegu reki
nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nie wolno dotykac
gorgcych czesci. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zblizac¢
sie do urzadzenia, jesli nie znajduja sie pod statym nadzorem.

Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem. Dzieci nie powinny zajmowaé
sie czyszczeniem ani konserwacjg urzgdzenia bez odpowiednego
nadzoru.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!
» OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé na
powierzchniach grzejnych kuchenki zadnych przedmiotow.

« OSTRZEZENIE: gotowanie na plycie z zastosowaniem ttuszczu
lub oleju moze powodowac zagrozenie i doprowadzi¢ do pozaru.



Bezpieczenstwo

UWAGA!

e UWAGA! Gotowanie powinno odbywac sie pod nadzorem.
Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim gotowaniem.

NIE gasi¢ pozaru woda. W takiej sytuacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i zakry¢ ptomienie, np. za pomoca koca pozarowego.

Jesli dopuszcza sie montaz szuflady pod urzadzeniem bez
zastosowania dna izolujgcego (patrz instrukcja montazu) nie nalezy
w niej przechowywac wysoko tatwopalnych przedmiotow ani
materiatow. Zapewnic¢ odpowiednig przestrzen o wysokosci kilku
centymetrow pomiedzy dnem ptyty, a zawartosciag szuflady.

Nalezy zawsze zapewni¢ odpowiednig wentylacje!

Ptyte grzejng mozna stosowac jedynie do przygotowywania zywnosci.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Nie mozna jej stosowac do ogrzewania pomieszczen.

Zabrania sie zakrywania urzgdzenia tkaning lub podobnym materiatem.
Jesli ptyta bedzie wigczona lub nadal gorgca, moze to doprowadzic¢
do wybuchy pozaru.

Zabrania sie wykorzystywania urzadzenia jako blatu kuchennego.
Ptyta moze zostac przypadkowo wtgczona lub by¢ nadal gorgca, co
moze spowodowac stopienie sig obiektow, ich rozgrzanie lub wywotaé
pozar.

Urzadzenie nie jest zaprojektowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie uzywaj myjki parowej. Urzgdzenie
nalezy czyscic tylko wtedy, gdy jest wytgczone. Para z myjki parowej
moze dotrze¢ do czesci przewodzacych i spowodowaé zwarcie
elektryczne.

Blat ceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale mozna go uszkodzi¢, np.
moze pekna¢ po upuszczeniu na niego stoika lub ostrego narzedzia.



Bezpieczenstwo

Jezeli zdecydujesz sie zaprzestaé uzytkowania urzgdzenia z powodu
usterki, zalecamy odciecie kabla po wyjeciu wtyczki z gniazdka.
Urzadzenie nalezy przekaza¢ do komunalnego punktu utylizacji
odpadow.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyd
urzgdzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

* Natychmiast wytaczy¢ wszystkie palniki i elektryczny element
grzejny oraz odtgczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.

* Nie dotykac powierzchni urzgdzenia.
* Nie uzywacé urzadzenia.

Pola grzejne rozgrzewajg sie podczas eksploatacji i pozostajg gorgce
chwile po wytaczeniu. Podczas gotowania i tuz po zakonczeniu dzieci
powinny przebywacé z dala od urzgdzenia.

Uzytkowanle ptyty indukcyjnej
Na powierzchni kuchenki nie wolno ktas¢ zadnych metalowych

przedmiotdw lub przedmiotow zawierajgce metal, takich jak noze,
widelce, tyzki , i pokrywki,, moga sie one bardzo nagrzewac.

e Gdy ptyta indukcyjna jest uzywana, nalezy trzymacé z dala od niegj
przedmioty wrazliwe na pole magnetyczne (karty kredytowe, karty
bankowe, ptyty, zegarki i podobne). Zalecamy, aby osoby z
rozrusznikiem serca skonsultowaty sie najpierw ze swoim
kardiologiem.

* Nigdy nie uzywac folii aluminiowej do gotowania ani nie umieszczac
na ptycie grzewczej produktéw zapakowanych w aluminium.
Aluminium mogtoby sie stopi€ i nieodwracalnie uszkodzic¢
urzgdzenie.

Bezpleczenstwo uzytkowania
W szaflach nad lub za urzgdzeniem nie wolno przechowywac przedmiotéw, ktére mogtyby wzbudzaé
zainteresowanie dzieci.

Na ptycie nie wolno podgrzewaé zamknigtych puszek. Cisnienie rosngce w ich wnetrzu moze
doprowadzi¢ do wybuchu puszki. Moze by¢ to przyczyng obrazen lub poparzen.

¢ Nie wolno korzystaé z urzadzenia w temperaturach ponizej 5 °C.



Bezpieczenstwo

Umieszczanie lub korzystanie z ptyty grzejnej poza pomieszczeniami jest zabronione.

Przy pierwszym korzystaniu z urzgdzenia moze pojawic sig ,nowy zapach”. Jest to normalne
zjawisko. Jesli kuchnia jest odpowiednio wentylowana, zapach szybko zniknie.

Zabrania sig otwierania obudowy urzadzenia.

Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej proces gotowania zostanie automatycznie zatrzymany.
Nalezy wyrobi¢ sobie nawyk recznego wytgczania strefy gotowania oraz ptyty grzewczej, aby
uniknag¢ niezamierzonego wigczenia urzadzenia.

Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte grzewczg za pomoca elementéw sterujacych, a nie polegac
wytgcznie na czujniku patelni.

Nalezy pamietac, ze jesli ptyta grzewcza jest uzywana na wysokim ustawieniu, czas nagrzewania
bedzie bardzo krotki. Nie zostawiaé ptyty grzewczej bez nadzoru, jesli uzywana jest strefa na
wysokim ustawieniu.

Strefy indukcyjne z zabezpieczeniem temperaturowym

Ptyta wyposazona jest w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi elementy elektroniczne podczas
gotowania. Wentylator moze pracowac przez pewien czas nawet po zakonczeniu procesu
gotowania.

Ptyta indukcyjna jest réwniez wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére chroni
elementy elektroniczne przed uszkodzeniem. Zabezpieczenie dziata na kilka sposobéw. Gdy
temperatura w strefie gotowania staje sie bardzo wysoka, moc gotowania jest automatycznie
zmniejszana. Jesli to nie wystarcza, moc strefy gotowania zmniejsza sie nadal, az do momentu
catkowitego wytgczenia strefy gotowania przez mechanizmy zabezpieczajace. Po schtodzeniu
piyty, jej catkowita moc bedzie ponownie dostepna.

Ogranicznik czasu gotowania
/\ OSTRZEZENIE!

Jesli strefa gotowania bedzie wtaczona przez wyjatkowo dtugi czas, zostang automatycznie
wytgczone.

W zaleznosci od wybranego ustawienia czas gotowania bedzie ograniczony w nastepujacy sposéb:

Ustawienia Strefa gotowania wytacza sie automatycznie
po:

1i2 9 godzinach

3,4i5 5 godzinach

6,7i8 4 godziny

9 3 godziny

10 2 godziny

11i12 1 godzinie

Ogranicznik czasu gotowania wytgcza strefe gotowania po uptywie czasu w tabelce.



Bezpieczenstwo

Ustawienia Strefa gotowania przetacza sie automatycznie
na ustawienie 12 po:

Funkcja boost 10 minutach

Zegary zwigzane ze strefg gotowania majg pierwszenstwo przed ogranicznikiem czasu gotowania.



Twoja ptyta indukcyjna

Drogi kliencie!
Witamy w naszej rosngcej rodzinie ASKO !

Jestesmy dumni z naszych sprzetéw. Mamy nadziejg, ze to urzadzenie bedzie ceniong i niezawodng
pomoca przez dtugie lata.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Zawiera ona
ogdlne wskazoéwki, informacje o ustawieniach i modyfikacjach, ktére mozna wprowadzi¢, oraz najlepsze
sposoby dbania o urzgdzenie.

Instrukcja stuzy réwniez jako materiat referencyjny dla technikéw serwisowych. Prosze zatem umiescic
karte identyfikacyjna urzadzenia w przewidzianym do tego miejscu, z tytu instrukcji. Karta
identyfikacyjna urzadzenia zawiera wszystkie informacje, ktore beda potrzebne serwisantowi, aby
odpowiednio odpowiedzie¢ na Twoje potrzeby i pytania.

WSKAZOWKA!

Najnowszg wersjg instrukcji obstugi mozna znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

Mitego gotowania!



Twoja ptyta indukcyjna

Opis
Poniewaz urzadzenia, ktorych dotyczy niniejsza instrukcja, moga réznic¢ sie od siebie wyposazeniem,
instrukcja moze zawiera¢ opisy pewnych funkcji lub wyposazenia, ktorych brak jest w danym urzadzeniu.

Strefa gotowania g 260 mm - 2,3 kW (3,6 kW (funkcja boost)

Strefa gotowania @ 180 mm - 2,0 kW (3,0 kW funkcja boost)
Strefa gotowania g 210 mm - 2,2 kW (3,6 kW funkcja boost)
Strefa gotowania Bridge Induction 190 x 220 mm /2,2 kW - 3,6 kW funkcja boost)

5+ Induction: pojedyncza strefa gotowania 190 x 220 mm 2,2 kW / rozszerzona strefa gotowania
380 x 220 mm 3,6 kW

oMb~



Twoja ptyta indukcyjna

Panel sterowania

IS I

© N o

9.

10.
11.
12.

Przycisk wtgcz/wytgcz i blokady przed dzie¢mi

Przycisk dotykowy Pauza/Start

Przycisk dotykowy Wi-Fi/tagcznos¢

Przycisk dotykowy timera kuchennego

Elementy sterujace przedniej lewej strefy gotowania

a. Przycisk dotykowy timera strefy gotowania + wskazanie
b. Przycisk strefy gotowania +wyswietlacz

c. Przycisk dotykowy programéw PLUS

Elementy sterujace tylnej lewej strefy gotowania

Okap kuchenny (potaczony) - przycisk dotykowy wyciagu
Elementy sterujagce srodkowe;j strefy gotowania

Okap kuchenny (potaczony) - przycisk dotykowy oswietlenia
Elementy sterujace prawej przedniej strefy gotowania
Elementy sterujace prawej tylnej strefy gotowania

Suwak



Twoja ptyta indukcyjna

Objasnienie funkcji przyciskéw dotykowych

Przycisk
dotykowy/suwak

@

On/Off

10 B

Pauza/Start

~—~
-
v

=
o

Q

Timer kuchenny

C)

Timer strefy gotowania

"
-
o

-
o
-

-
~

-

-
-~

-

Opis

Wiaczanie/wytaczanie ptyty grzewczej
* Urzadzenie mozna wtgczacé i wytaczac¢ za pomoca przycisku on/off.

Ochrona przed dzie¢mi

¢ Ptyte mozna zablokowac i odblokowac, aby zapobiec jego
przypadkowemu wigczeniu. Aby zablokowac lub odblokowac ptyte
grzewcza, dotknij przycisku zasilania i przytrzymaj go przez okoto 2
sekundy.

Pauza/Start

e Zapomoca pauzy mozna wstrzymac prace catej ptyty grzewczej na
maksymalnie 10 minut. Daje to czas na bezpieczne wyczyszczenie
ptyty bez zresetowania ustawien.

Wi-Fi

e Ptyta grzewcza jest wyposazona w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia
potgczenie urzgdzenia z urzgdzeniami mobilnymi, takimi jak smartfon
lub tablet. Umozliwia to monitorowanie stanu ptyty kuchennej za
pomocag urzgdzenia mobilnego. Zdalne sterowanie, wtgczanie lub
wytgczanie ptyty grzewczej ze wzgleddw bezpieczenstwa nie jest
mozliwe.

¢ Funkcja monitorowania za pomocg urzgdzenia mobilnego nie moze
zastgpi¢ osobistego nadzoru procesu gotowania na ptycie kuchennej.

Timer kuchenny
¢ Timer kuchenny moze byé uzywany niezaleznie od stref gotowania.

e Timer kuchenny nie wytgcza strefy gotowania.

Timer strefy gotowania

e Timer kuchenny moze by¢ uzywany jako wytgcznik czasowy lub
stoper. Stoper moze uruchamia¢ sig automatycznie lub recznie, w
zaleznosci od tego, czy funkcja ,Automatyczny stoper” jest wigczona
czy wytgczona (patrz rozdziat ,Ustawienia”).

¢ Timer wytgczania utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci
ustawienia czasu czasu dziatania wybranego pola grzejnego. Po
uptywie czasu ustawionego na timerze pole grzejne wytaczy sie
automatycznie i wyemituje sygnat dzwiekowy. Sygnat dzwiekowy
mozna wytaczyé, dotykajac przycisku timera strefy gotowania lub
zdejmujgc patelnig; lub wytaczy sie on automatycznie po dtuzszej
chwili. Timer wytgczania mozna ustawi¢ niezaleznie dla wszystkich
stref gotowania.

Wybra¢ strefe gotowania + wyswietlacz
e Wybra¢ strefe gotowania.



Twoja ptyta indukcyjna

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Przycisk Opis
dotykowy/suwak

Wybrag strefe gotowania ¢ Odczytac na wyswietlaczu moc ustawiong dla strefy gotowania.

SSS Automatyczne gotowanie w ,menu Plus”
= ¢ Ta ptyta posiada funkcje automatycznego gotowania. Rzeczywista
It wydajnos¢ tej funkcji gotowania w duzym stopniu zalezy od uzytego
':r naczynia i niektérych innych parametrow:
Menu plus - Automatyczne funkcje gotowania dziatajg najdoktadniej, gdy

uzywane sg naczynia ze stali nierdzewnej z dnem typu sandwich.

- Automatyczne funkcje gotowania dziatajg mniej doktadnie w
przypadku naczyn zawierajgcych aluminium lub naczyn
wielowarstwowych.

- Nie zaleca sie uzywania naczyn zeliwnych i stalowych.

. Obstuga potaczonego okapu kuchennego
'L ',.6.' * Jesli posiadasz kompatybilny okap z funkcjg Bluetooth, mozna go
podtaczy¢ do czesci ptyty indukcyjnej. Aby powigzaé i dostosowac
Okap kuchenny dziatanie okapu, zobacz rozdziat "Ustawienia”.
(potaczony)
. Suwak
Regulacja suwaka (12  Za pomocg suwaka mozna:
ustawien) * Ustawi¢ poziom mocy (po wybraniu strefy gotowania).

e Ustawic¢ czas (po wybraniu timera).
¢ Wybrac ustawienia (w menu uzytkownika).

Objasnienie funkcji programu
Programy menu PLUS Opis

SSS Smazenie
— * Dzieki tej funkcji mozna na masle lub oleju przyrzadza¢ warzywa, ryby,

bekon, migso, smazone ziemniaki lub jajka.

Grillowanie
* Funkcja ta jest przeznaczona wytacznie dla stref gotowania Bridge
Induction , ktére sg potaczone z wiekszg strefg gotowania.

e Grillowanie jest zoptymalizowane dla indukcyjnych akcesoriow ASKO
ptyty grillowej i teppanyaki. Funkcja bedzie dziatata réwniez z innymi
naczyniami, ale by¢ moze mniej doktadnie.

({4 Podgrzewanie/utrzymywanie ciepta
1:r * Dzigki tej funkcji mozna np. rozpusci¢ czekolade (45 °C), podgrzac¢
jedzenie (70 °C), gotowac na wolnym ogniu (94 °C) lub doprowadzié
wode do wrzenia (100 °C).



Twoja ptyta indukcyjna

Funkcja przywotania ptyty grzewczej
Funkcja ta pozwala na przywotanie wszystkich ustawien stref gotowania, jesli ptyta zostata przypadkowo
wytgczona.

W ciagu 6 sekund ptyta musi by¢ ponownie wigczona. Nacisnigcie przycisku Pauza/Start w ciggu
6 sekund przywotuje wszystkie ustawienia sprzed ostatniego wytgczenia urzgdzenia.

Funkcja przesuwania patelni

Jesli zdejmiesz patelnig z aktywnej strefy gotowania i w ciggu 6 sekund umiescisz jg w innej strefie
gotowania, wszystkie ustawienia zwigzane z gotowaniem moga zostac przeniesione do nowe;j strefy
gotowania poprzez dotknigcie przycisku strefy gotowania nowej strefy gotowania. Aby wskazac te
mozliwo$c¢, nowa strefa gotowania wyswietla skopiowane ustawienia na suwaku. Po potwierdzeniu
nastepuje dezaktywacja poprzedniej strefy gotowania.

Wskazania na wyswietlaczu

Wyswietlanie Opis
strefy gotowania

[} Poziom mocy ustawiony dla strefy gotowania; 1 = niski/ 12 = wysoki (12b =
= ,boost”).
[ )] Poziom funkcji Boost aktywny.
h E ) 1 ywny.
[N Brak (odpowiedniej) patelni w strefie gotowania (symbol wykrycia patelni) lub
-— patelnia zostata usunieta ze strefy gotowania.
/| Wskaznik ciepta resztkowego: Plyta grzewcza posiada wskaznik ciepta
] resztkowego dla kazdej strefy gotowania sygnalizujacy, ktére strefy gotowania

sg gorgce po ich wytaczeniu. Po wytaczeniu ptyty grzewczej wskaznik bedzie
sie swiecit tak dtugo, jak dtugo strefa gotowania pozostanie gorgca! Unika¢
dotykania tych stref gotowania, dla ktérych wskaznik jest zapalony.

A GORACA POWIERZCHNIA!

Niebezpieczenistwo! Ryzyko poparzenia.

Blokada przed dzie¢mi jest aktywna.

l~ -
N
|
(|

Aktywna jest funkcja Pauza.

—
—



Eksploatacja

Gotowanie indukcyjne
Gotowanie indukcyjne jest szybkie

Przede wszystkim zaskoczy Cie szybkos¢ gotowania indukcyjnego.
Szczegolnie przy wyzszych ustawieniach potrawy i ptyny bardzo szybko
dochodzg do wrzenia. Najlepiej nie pozostawia¢ patelni bez nadzoru,
aby unikna¢ ich rozgotowania lub wysuszenia. Przy gotowaniu
indukcyjnym nie dochodzi do utraty ciepta, a uchwyty pozostajg chtodne.

Poziom mocy dostosowuje sie samoczynnie

Podczas gotowania indukcyjnego wykorzystywana jest tylko ta strefa, na ktdrej znajduje sie patelnia.
Jesli uzywasz matej patelni na duzej strefie, strefa dostosuje moc do $rednicy patelni. Moc bedzie
zatem nizsza, a doprowadzenie potrawy do wrzenia zajmie wigcej czasu.

) prawidtowc “0- INFORMACJA!

e Ziarna piasku mogg powodowac¢ zarysowania, ktérych nie da sie

usungc. Dlatego na ptycie nalezy stawia¢ tylko patelnie z czystym
dnem, i zawsze podnosi¢ patelnie, gdy trzeba je przestawié.

¢ Nie uzywac ptyty grzewczej jako blatu roboczego.

nieprawidtowo *  Aby unikng¢ strat energii, podczas gotowania nalezy zawsze
trzymac pokrywe na patelni.

Obstuga przyciskéw dotykowych i suwakow

e Cazujniki dotykowe reaguja tylko na lekki nacisk palca. Nie nalezy obstugiwac przyciskéw sterujgcych
za pomocg innych przedmiotow.

* Ptyte grzejna obstuguje sie za pomoca suwaka. Aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢é moc, mozna dotkng¢
wybranej czesci suwaka lub przesungé suwak.

* Aby ustawié¢ poziom mocy strefy gotowania, nalezy dotkng¢ odpowiedniego miejsca na suwaku.
Po dotknigciu suwaka na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi si¢ wybrany poziom mocy.

* Do obstugi suwaka nie nalezy uzywac zadnych przedmiotéw.

Latwa

Elektroniczne elementy sterujgce sa precyzyjne i tatwe do ustawienia. Na najnizszym ustawieniu mozna
przyktadowo roztopi¢ czekolade bezposrednio na patelni lub gotowac sktadniki, ktdre zwykle podgrzewa
sie w bemarze.

Szybko
Dzieki duzej mocy ptyty indukcyjnej doprowadzenie jedzenia do wrzenia jest bardzo szybkie.

Czyste
Ptyte grzewcza fatwo sig czysci. Dzigki temu, ze strefy gotowania nie nagrzewaja sie bardziej niz same
patelnie, jest mato prawdopodobne, ze rozlane potrawy przypalg sie na szkle.
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Bezpiecznie

Ciepto jest wytwarzane w samej patelni. Szklany blat nie nagrzewa si¢ bardziej niz patelnia. Oznacza
to, ze strefa gotowania jest znacznie chtodniejsza niz na przyktad w przypadku ptyty ceramiczne;.

Po zdjeciu patelni strefa gotowania szybko stygnie.

Podziat wydajnosci stref gotowania

W zaleznosci od modelu ptyty grzewczej, strefy gotowania moga na siebie wzajemnie oddziatywac.
Jesli jednoczesnie wtaczonych jest kilka stref gotowania, dostepna wydajnos¢ jest automatycznie
dzielona migdzy nimi.

Jesli podczas ustawiania osiggnigta zostanie maksymalna wydajno$¢ kombinacji poziomdéw gotowania,
jedna lub wigcej stref zostanie automatycznie zredukowana do najwyzszego mozliwego ustawienia w
danym momencie. Sygnalizowane jest to miganiem odpowiedniego elementu kontrolnego.

Patelnie do gotowania indukcyjnego
Gotowanie indukcyjne wymaga szczegodlnego rodzaju patelni pod wzgledem jakosci.

Patelnie, ktére byty juz uzywane do gotowania na kuchence gazowej, nie nadajg sie juz do uzytku na
ptycie indukcyjnej.

Stosowac wytacznie patelnie przystosowane do gotowania elekirycznego i indukcyjnego z:

e grubym dnem o minimalnej grubosci 2,25 mm;
e ptaskim dnem.

WSKAZOWKA!

Za pomoca magnesu mozesz sam sprawdzi¢, czy Twoje patelnie sa odpowiednie. Patelnia jest
odpowiednia, jesli jej podstawa jest dobrze przyciggana przez magnes.

Odpowiednie Nieodpowiednie
Specjalne patelnie ze stali nierdzewne;j Naczynia gliniane
Class Induction Stal nierdzewna
Petne patelnie emaliowane Porcelana
Patelnie zeliwne emaliowane Miedz

Plastik

Aluminium
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/\ OSTRZEZENIE!

Uwazaj na emaliowane patelnie z blachy stalowej:

e szkliwo moze odpasé (szkliwo nie trzyma sie dobrze ze stalg), jesli wiaczysz ptyte grzewcza
przy wysokim ustawieniu, gdy patelnia jest (zbyt) sucha;

e podstawa patelni moze sie wypaczy¢ - na przyktad: Z powodu przegrzania;

* emaliowane patelnie nalezy podgrzewac powoli.

Nigdy nie uzywac patelni ze znieksztatconym dnem. Wkleste lub zaokraglone dno moze zaktécic¢
dziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem, powodujgc nadmierne nagrzewanie si¢ urzadzenia.
Moze to doprowadzi¢ do peknigcia szklanej ptyty i stopienia sie dna patelni. Uszkodzenia
spowodowane uzywaniem nieodpowiednich patelni lub gotowaniem do sucha nie sg objete
gwarancjg.

Srednica patelni

Srednica dna patelni musi wynosié co najmniej warto$é¢ podang w ponizszej tabeli.

Strefa gotowania Minimalna srednica dna naczynia
2180 mm 2110 mm
2210 mm 2 145 mm
190 x 210 mm @ 145 mm
@260 mm @ 145 mm
UWAGA!

Najlepsze rezultaty osiagniesz, uzywajac patelni o tej samej srednicy co strefa gotowania. Jesli
patelnia jest zbyt mata, strefa nie bedzie dziatac.

Szybkowary

Gotowanie indukcyjne jest idealne dla szybkowaréw. Szybko reagujgca strefa gotowania btyskawicznie
podnosi cisnienie w szybkowarze. Gdy tylko wytgczysz strefe gotowania, potrawa natychmiast przestaje
sie gotowac.

Wykrywanie patelni

Ptyta kuchenna automatycznie wykrywa odpowiednig patelnie umieszczong na strefie gotowania. Jesli
ptyta jest pusta, strefa gotowania zostanie wybrana dla pierwszego wtozonego naczynia, a wskaznik
strefy gotowania zaswieci sie automatycznie. Jesli na ptycie znajduja sie kolejne naczynia, wyswietlacz
strefy grzewczej musi zostaé¢ wybrany recznie.

Zintegrowane rozpoznawanie patelni

Jesli dla danej strefy gotowania ustawiony jest okreslony poziom mocy, a w strefie nie ma odpowiedniej
patelni, wowczas strefa ta nie bedzie dostarcza¢ zadnej mocy. Po pewnym czasie strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie.
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DZWIQkI podczas uzywania ptyty indukcyjne;j
Dzwiegk tykania

Dzwigk ten moze by¢ wywotany przy nizszych ustawieniach poziomu mocy lub przez automatyczne
wykrycie garnka.

¢ Patelnia wydaje dzwigki
Patelnie moga nieco hatasowaé podczas gotowania. Jest to spowodowane energig ptynaca z ptyty
grzewczej do patelni. Przy wysokich ustawieniach jest to catkowicie normalne dla niektérych patelni.
Nie uszkodzi to ani patelni, ani ptyty kuchennej.

¢ Wentylator wydaje dzwigki
Aby zwiekszy¢ zywotnos¢ i wydajnos¢ elektroniki, urzgdzenie jest wyposazone w wentylatory.
Podczas intensywnej eksploatacji urzadzenia wigcza sie wentylator w celu schtodzenia urzadzenia
i stychac brzeczenie. Wentylator pracuje jeszcze przez kilka minut po wytaczeniu ptyty grzewczej.

Dynamiczny suwak

Suwak ma wiecej elementéw niz, na przyktad, potrzeba do wyswietlenia pozioméw gotowania. W
rezultacie suwak moze by¢ uzywany w réznych pozycjach. Podczas sterowania skrajnymi lewymi
strefami gotowania uzywanych jest 12 lewych elementéw, podczas gdy pozostate elementy sg
niewidoczne. Podczas sterowania srodkowymi strefami gotowania uzywanych jest 12 wewnetrznych
elementdéw, a podczas sterowania najbardziej wysunietg na prawo 12 elementéw liczonych jest od
prawej strony. Jesli dynamiczny suwak jest wytaczony (patrz rozdziat ,,Ustawienia”), wszystkie pola
grzejne sa sterowane przy uzyciu tylko 12 wewnetrznych elementéw (srodkowy suwak).

Suwak stuzy réwniez do ustawiania wyciggu lub oswietlenia sparowanego okapu. Po wybraniu wyciggu
4/5 wewnetrznych elementow jest uzywanych jako suwak wyciggu.

Suwak moze by¢ réwniez uzywany do ustawiania timera. Przesun od lewej do prawej, aby ustawié
czas. W niektérych przypadkach przesuwanie suwaka moze przyspieszyc¢ ustawianie



Eksploatacja

Ustawienia gotowania
Ze wzgledu na to, ze ustawienia zaleza od wielkosci, sktadu patelni oraz jej zawartosci, ponizsza tabela
ma charakter wytgcznie orientacyjny.

Wybrana moc

Uzyj ustawien 1-5 do:

Uzyj ustawien 6-9 do:

Uzyj ustawien 10-11 do:

Uzyj ustawien 12 do:

Uzyj ustawien funkcji boost
do:

Cel

* gotowania bulionu na wolnym ogniu,
* duszonych miges,

e duszenia warzyw,

* topienia czekolady,

e gotowania jajek bez skorupki,

e topienia sera.

e zakonczenia gotowania duzych ilosci jedzenia,
* rozmrozenia twardych warzyw,
* smazenia grubych kawatkéw migsa w panierce.

* smazenia grubych nalesnikow,

e smazenia bekonu (ttuszczu),

e gotowania surowych ziemniakow,

* przygotowania panierowanej ryby,

e gotowania ryb,

e smazenia cienkich kawatkéw migsa w panierce.

e podsmazania migs,

e gotowania ryby,

* smazenia omletow,

* usmazenia ugotowanych ziemniakow,
e Smazenia na gtebokim ttuszczu.

* szybkiego doprowadzenia ptynéw do wrzenia,
* obsmazania zieleniny

* podgrzania oleju i ttuszczu,

e wok.
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Rozpoczecie przygotowywania
Dostepne sg dwa tryby gotowania:

1.

Gotowanie standardowe z poziomami mocy.

2. Gotowanie z menu PLUS.

Gotowanie standardowe

1.

Umiesci¢ patelnie na strefie gotowania.
e Upewnij sig, Ze dno naczynia i powierzchnia pola grzejnego sg czyste i suche.

Dotknaé przycisku on/off (wlgcz/wytacz), aby wigczy¢ ptyte grzewcza.

*  Plyta automatycznie wybiera pierwsza umieszczong na niej patelnie. Wyswietlacz tej strefy
gotowania Swieci intensywniej.

Dotknij przycisku zgdanej strefy gotowania, jesli patelnia nie zostanie wybrana automatycznie.

* Rozlegnie sie pojedynczy sygnat dZwiekowy.
*  Suwak zapala sie i stopniowo gasnie.

Ustawi¢ wyzsze lub nizsze ustawienie, przesuwajac palcem po suwaku lub naciskajac go.

* Strefy gotowania majg 12 ustawieri. Dostepny jest rowniez tryb ,boost’.

Dotknij przycisku strefy gotowania przez 3 sekund, aby wytgczy¢ strefe gotowania.

UWAGA!

Gdy przez 60 sekund nie jest aktywna zadna strefa gotowania, ptyta wytacza sie.
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Funkcja boost
Funkcja ,boost” umozliwia gotowanie na najwyzszym poziomie mocy przez krotki czas (maks. 10
minut). Po uptywie maksymalnego czasu funkcji boost moc zostanie zredukowana do ustawienia 12.

1. Umiesci¢ patelnig na strefie gotowania.

2. Nacisng¢ poziom 12 suwaka lub przesung¢ wzdtuz poziomu 12, aby ustawi¢ poziom funkcji boost.
Dotknaé dwukrotnie poziomu 12, jesli funkcja ,,Auto Boost” jest wytgczona (patrz rozdziat ,,").

*  Na wyswietlaczu pojawi sie 1x przewijany tekst,,booSt”, a nastepnie "12b".

3. Aby wytaczy¢ funkcje boost dla wybranej strefy gotowania, nalezy ponownie nacisnaé na suwaku
poziom 12.

UWAGA!

Aby unikna¢ przegrzania, elektroniczny uktad sterujgcy moze automatycznie dezaktywowac funkcje
boost i obnizyé poziom mocy do 12.

Strefa Bridge Induction
Strefy Bridge Induction (przednig i tylng) mozna ze sobg tagczy¢. W ten sposéb powstaje jedna duza
strefa, ktéra moze by¢ uzywana np. do duzej patelni do ryb lub réznych patelni przy tej samej mocy.

* Rozpoznawanie pozycji patelni jest aktywowane automatycznie po wigczeniu urzagdzenia. Gdy
patelnia zostanie umieszczona na ptycie grzewczej, funkcja rozpoznawania pozycji patelni rozpozna
jej potozenie i automatycznie potaczy strefy gotowania w zaleznosci od jej wielkosci (tylko wtedy,
gdy ptyta grzewcza byta juz wtaczona).

* Jesli strefy Bridge Induction sg potgczone, mozna uzy¢ temperatury grillowania (z funkcji menu
Plus ,Grillowanie”).

e Uzyc patelni do ryb, ktéra ustawiona posrodku obejmuje co najmniej jedng ze stref Bridge Induction.

taczenie stref Bridge Induction
1. Umiesci¢ duza patelnie na obu strefach gotowania tak, aby obie strefy byty odpowiednio przykryte.

* Jesli funkcja brd (automatyczne faczenie) jest aktywna (patrz rozdziat ,Ustawienia”), strefy
zostang poifgczone automatycznie.

2. Dotknij jednoczesnie przyciskdw przedniej i tylnej strefy gotowania.
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*  Poziom mocy lub temperatura sg wyswietlane jednoczesnie na obu potgczonych strefach
gotowania.

3. Zapomoca suwaka przedniej strefy gotowania ustawic¢ zadany tryb gotowania dla potaczonych
stref.

4. Dotknaé ponownie obu przyciskow stref gotowania, aby roztgczy¢ strefy gotowania.

Strefa gotowania 5+ Induction

Strefa gotowania '5 + Induction' moze by¢ uzywana jako pojedyncza lub rozszerzona strefa gotowania
po umieszczeniu na niej duzej (owalnej) patelni. Strefa dziata wowczas jako dwie potgczone indukcyjne
strefy gotowania Bridge induction. Rozszerzonej strefy gotowania nie mozna wigczy¢ recznie. Duze
naczynia (np. ptyta grillowa) sg automatycznie rozpoznawane w ciggu kilku sekund i wtgczana jest
rozszerzona strefa '5+ Induction'.

Po pojawieniu sie symbolu = mozna ustawi¢ poziom mocy. Jesli poziom mocy zostanie ustawiony
przed pojawieniem sig symbolu, ustawiony zostanie tylko poziom mocy dla pojedynczej strefy gotowania.

Rozszerzona strefa gotowania '5+ Induction' jest aktywowana tylko przez rozpoznanie patelni. Nie
mozna jej wiaczyc recznie.

Gotowanie z menu PLUS.
Menu PLUS pozwala na gotowanie za pomocg programoéw poétautomatycznych, umozliwiajgc gotowanie
termiczne z uzyciem wszystkich rodzajow naczyn, ktére pasujg do celu programu.

1. Dotknij przycisku Programy PLUS, aby wybra¢ program: utrzymywanie ciepta/podgrzewanie i grill.

2. Uzyj suwaka, aby wybra¢ temperature programu plus (patrz tabela).
* Zaswieci sie wskaZnik podgrzewania/utrzymywania ciepfa.
*  Przy wybranej temperaturze powyzej 100 °C wigczy sie wskaznik ,smazenia”.

Gdy wybor programu lub temperatury nie zmienia sie przez 3 sekundy, program zostaje aktywowany.
Aby dezaktywowac¢ program PLUS, nalezy nacisna¢ aktywny klawisz programu na okoto trzy sekundy
lub wybraé¢ poziom mocy recznie.

Niektére programy wymagaja potwierdzenia po zakonczeniu fazy podgrzewania po dodaniu zywnosci.

Ustawiona temperatura jest wyswietlana migajgc wraz z ikong programu PLUS. Po wiozeniu potrawy
do garnka lub patelni nalezy potwierdzi¢, naciskajac przycisk programu PLUS w ciggu 2 minut. Od
tego momentu program bedzie utrzymywat statg temperature.

Ptyta jest wyposazona w ogranicznik mocy. Jesli tagczna moc dziatajgcych stref gotowania przekroczy
maksymalng dostgpng moc, moc zostanie automatycznie zmniejszona. Wyswietlacz strefy gotowania,
ktérego moc jest zmniejszana, najpierw miga; poziom jest nastepnie automatycznie zmniejszany do
najwyzszej dostepnej mocy.

Jesli potwierdzenie nie nastapi w ciggu 2 minut, strefa gotowania wytaczy sie.
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UWAGA!

Zawsze dodawaj wodg, olej lub masto przed rozpoczeciem programu, nie uzywaj pustych patelni
lub garnkow.

Utrzymywanie ciepta i podgrzewanie

Temperatura (°C) Eksploatacja

45 topienie czekolady

70 podgrzewanie/utrzymywanie ciepta

94 gotowanie warzyw na wolnym ogniu

100 szybkie doprowadzenie zywnosci lub ptynéw do wrzenia
UWAGA!

Jesli strefa gotowania jest goraca, programy ,,utrzymywanie ciepta” i ,podgrzewanie” sg niedostepne.

Smazenie

Temperatura (°C) Eksploatacja

140/160 ryba, bekon, jajko sadzone, warzywa na masle
180/200 sznycel, kietbaski, ziemniaki w mundurkach
220 wok

Grillowanie (strefy gotowania sg potagczone w trybie Bridge Induction)

Temperatura (°C) Eksploatacja

140/160 ryba, bekon, jajko sadzone, warzywa na masle
180/200 sznycel, kietbaski, ziemniaki w mundurkach
220 wok

Pauza

Funkcja pauzy moze stuzy¢ do wstrzymania pracy catej ptyty grzewczej na okres do 10 minut. W ten
sposéb mozna na krotki czas odej$¢ od urzadzenia lub bezpiecznie wyczysci¢ ptyte grzewcza, nie
tracac przy tym swoich ustawien.

Wiaczenie pauzy
Co najmniej jedna strefa gotowania musi by¢ aktywna.

1. Dotkna¢ przycisku pauza/start.
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* Rozlegnie sie krotki sygnat dZwiekowy.

e Ustawienia wszystkich aktywnych stref gotowania zostang zredukowane do ustawienia 1, aby
utrzymac ciepto potraw.

*  Wszystkie funkcje zegara sg wstrzymane.
*  Przycisk pauzy i suwak migaja.
*  Wszystkie przyciski sa nieaktywne z wyjatkiem przycisku pauzy i on/off (wiagcz/wytacz).

Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie nacisnigty zaden przycisk, wszystkie aktywne ptyty grzewcze
wytgczg sie automatycznie.
Wytaczanie pauzy
1. W ciggu 10 minut ponownie nacisna¢ przycisk pauza/start.
*  Plyta grzewcza pracuje dalej z tymi samymi ustawieniami.

Ochrona przed dziec¢mi

Strefy gotowania mozna zablokowaé, aby zapobiec ich nieumys$inemu wtgczeniu.

Dotkna¢ przycisku on/off (wtacz/wytacz), aby wigczy¢ ptyte grzewcza.
2. Nalezy ponownie nacisna¢ przycisk Zasilania i przytrzymac go przez 2 sekundy.

* Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,Loc”, a elementy sterujace ptyty grzewczej zostaja
zablokowane.

3. W celu odblokowania elementéw sterujgcych nalezy postepowac w ten sam sposob.

*  Wskazanie ,Loc” zniknie z wyswietlacza, a elementy sterujgce ptyty grzejnej zostang
odblokowane.

Funkcje programatora czasowego

@ Timer strefy gotowania
Kazda strefa gotowania posiada timer strefy gotowania.
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Timera strefy gotowania mozna uzywacé na dwa rézne sposoby: jako stopera lub timera wytgczajacego,
ktéry wytgcza odpowiednig strefe. Timery nie mogg by¢ uzywane jednoczesnie.

e Stoper moze by¢ uzywany do sprawdzania czasu trwania gotowania w danej strefie grzejne;.

Dotknij przycisku stopera strefy gotowania, aby wybra¢ stoper. Po krétkim opdznieniu rozpocznie
sie odliczanie.

Jesli opcja ,Automatyczny stoper” jest wigczona, stoper rozpocznie odliczanie natychmiast
po ustawieniu poziomu mocy. Biezgca warto$¢ nie bedzie widoczna do momentu wybrania
stopera.

Jesli opcja ,Automatyczny stoper” jest wytaczona, stoper rozpocznie odliczanie po jej wybraniu.

Wytacz ,Automatyczny stoper”, dotykajgc przycisku stopera strefy gotowania, a nastepnie
ponownie dotykajac przycisku przez diuzszy czas. Dtugotrwate dotknigcie przycisku timera
strefy gotowania ustawia timer stopera na 0.00.

*  Wytacznik czasowy moze by¢ uzywany do automatycznego wytgczania strefy gotowania.

Po uptywie czasu ustawionego na timerze pole grzejne wytgczy sie automatycznie i wyemituje
sygnat dzwigkowy.

Dotknij timera, aby wytgczy¢ sygnat dzwigkowy; w przeciwnym razie wytgczy sig on
automatycznie po pewnym czasie. Timer moze by¢ ustawiony oddzielnie dla wszystkich stref
gotowania.

Ustawianie wytacznika czasowego

1. Dotkna¢ przycisku timera dla wybranej aktywnej strefy gotowania.

Na wyswietlaczu strefy gotowania miga przycisk timera oraz '0.00.

2. Ustaw zgdany czas gotowania za pomocg suwaka (patrz rozdziat ,Suwak dynamiczny”).

~—

3. W razie potrzeby powtdrzyé te same kroki, aby ustawi¢ timer dla innej aktywnej strefy gotowania.

Po uptywie ustawionego czasu wtaczy sie alarm dZzwiekowy, przycisk odpowiednigej strefy
gotowania zacznie migac, a na wyswietlaczu timera zacznie migac ,,0.00”.

Strefa gotowania jest wytgczona.
Aby zatrzymac alarm, nalezy dotknac przycisku timera lub zdjac patelnie ze strefy gotowania.
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WSKAZOWKA!

W przypadku przesuniecia patelni poza strefe gotowania wszystkie funkcje czasowe ustawione dla
tej strefy zostang wstrzymane.

Wytaczanie timera strefy gotowania

1. Przytrzymac przycisk timera dla wybranej aktywnej strefy gotowania.
* Timer zostanie wytgczony.

—>
@ Timer kuchenny

Timer gotowania jest podtgczony do strefy gotowania. Timer kuchenny nie wytgcza strefy gotowania.

1. Dotknij przycisku timera kuchennego.

e Ustaw czas za pomocg suwaka.
e Timer kuchenny mozna zresetowac, dotykajac przycisku timera kuchennego przez 3 sekundy.

Obstuga potgczonego okapu kuchennego

Jesli posiadasz kompatybilny okap z funkcja Bluetooth, mozna go podtaczy¢ do czesci ptyty indukcyjne;.
Aby powigzac i dostosowac dziatanie okapu, zobacz rozdziat "Ustawienia”. Parametr hth jest uzywany
do parowania, podczas gdy Hst i Hsc wptywaja na zachowanie sie okapu, dzieki czemu mozna
dostosowac go do swoich nawykéw kuchennych.

Wiaczanie i wytgczanie wyciagu
1. Dotknij przycisku wentylatora, aby wtaczyé wentylator.




Operacja

W zaleznosci od modelu okapu, poziom wyciggu mozna ustawic w zakresie od 1 do 4 lub 5 .

3. Aby wytaczy¢ okap kuchenny, nalezy nacisnac¢ i przytrzymac przez 1 sekunde przycisk "Fan"

(Wentylator).

Wiaczanie i wylgczanie podswietlenia
Dotknij przycisk oswietlenia.

1.

e Podswietlenie wigcza sie na maksymalna moc.

2. Przytrzymaj przycisk o$wietlenia, aby ustawi¢ natezenie oswietlenia.
3. Dotknij krotko przycisk odwietlenia, aby wytgczyé oswietlenie.

Automatyczne odcigganie
Modut odciggu posiada trzy ustawienia automatycznego odciggania (patrz rozdziat ,Ustawienia”):

Synchro Start (Ustawienia)

To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wiaczanie Swiatet podtgczonego okapu
za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtaczona. W zaleznosci od ustawionej wartosci, przy
wiaczone;j strefie gotowania, wentylacja wtgczy sie automatycznie na tym poziomie predkosci.

Synchro Control (Ustawienia)

Dodatkowo do funkcji Synchro Start okap bedzie sterowany automatycznie w zaleznosci od
aktualnie najwyzszego aktywowanego poziomu gotowania.

Synchro Stop (Ustawienia)

Podswietlenie zostanie wytgczone razem z ptytg grzewczg, nastepnie zostanie wytgczony réwniez
wentylator, gdy wszystkie pola grzewcze ostygna.
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Wigczanie i wytgczanie Wi-Fi
Ptyta wyposazona jest w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia potaczenie urzgdzenia z internetem za
posrednictwem sieci domowe;.

Najpierw potgcz swoje urzgdzenie mobilne bezposrednio z urzgdzeniem przez Bluetooth, a nastgpnie
uzyj tego potgczenia do udostepnienia danych sieci domowej Wi-Fi. Nastepnie ptyta grzewcza moze
potaczy¢ sie z siecig domowa.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie ma mozliwosci zdalnego sterowania, wtgczania i wytgczania ptyty
grzewcze;.

Przygotowanie

»  Upewnij sie, ze znasz nazwe/SSID sieci Wi-Fi swojego routera i jego hasto ).

* Bluetooth Twojego urzadzenia inteligentnego jest wigczony.

Menu Wi-Fi
Aktywuj Wi-Fi, aby wtgczy¢é menu Wi-Fi. Ptyta grzewcza musi by¢ wtgczona.
1. Dotknij przycisku Wi-Fi przez 5 sekundy, aby otworzy¢ menu Wi-Fi.

e W zaleznosci od stanu sieci Wi-Fi w menu dostepne sg od 1 do 3 opcji: 'C’ (Connection) aby
nawigzac potaczenie, 'P' (Pairing) do sparowania dodatkowego uzytkownika, oraz ‘U’ (Unpairing)
do rozparowania wszystkich uzytkownikdw.

2. Uzyj suwaka, aby wybra¢ opcje (jesli dostepna jest wiecej niz jedna opcja).
3. Dotknij przycisku Wi-Fi, aby potwierdzi¢ wybrang opcje.
4. Dotknij przycisku wtgczania/wytaczania lub dotknij suwaka, aby zamknga¢ menu.

* Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie nacisniety Zaden klawisz, menu zostanie automatycznie
wytgaczone.

Konfiguracja potaczenia

1. Wybierz opcje ‘Con’ w menu Wi-Fi.
* Urzadzenie znajduje sie przez 5 minut w “Connection Setup Mode”.
*  Przycisk Wi-Fi miga.

2. W aplikacji mobilnej uruchom proces do ‘Dodaj urzgdzenia’ i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby
skonfigurowac sie¢.

Parowanie dodatkowego uzytkownika
Ta opcja wymaga, aby konfiguracja potgczenia byta pomysinie przeprowadzona, a ptyta grzewcza
byta potgczona z chmurg (przycisk Wi-Fi jest stale w petni pod$wietlony).
1. Wybierz opcje ‘Pal’ w menu Wi-Fi.
e Urzadzenie znajduje sie przez 3 minuty w “Pairing Mode”.
*  Przycisk Wi-Fi miga.

2. W aplikacji mobilnej uruchom proces do ‘Dodaj urzgdzenia’ i postepuj zgodnie z instrukcjami, aby
sparowaé urzgdzenie.

1) UWAGA: obstugiwane sa tylko sieci 2,4 Ghz



Wi-Fi

UWAGA!

Juz podtgczeni uzytkownicy moga dodawac kolejnych uzytkownikdw w aplikacji ConnectlLife poprzez
udostepnianie urzgdzenia.

Anulowanie parowania wszystkich uzytkownikow
Ta opcja wymaga, aby konfiguracja potaczenia byta pomysinie przeprowadzona, a ptyta grzewcza
byta potaczona z chmura (przycisk Wi-Fi jest stale w petni podswietlony).
Dotykaj klawisza Wi-Fi przez 3 sekundy.
2. Wybierz opcje ‘Unp’ w menu Wi-Fi, aby usung¢ parowanie wszystkich uzytkownikéw i odtgczyé
sie od chmury.
*  Przycisk Wi-Fi zamiga 3 razy.
e  Ptyta grzewcza usunie wszystkich sparowanych uzytkownikéw (‘Anulowanie parowania').

Wytaczanie funkcji Wi-Fi
1. Wejdz do menu Wi-Fi, jak wyjasniono w punkcie "Menu Wi-Fi".
2. Dotknij przycisku Wi-Fi przez 2 sekundy, aby wytaczy¢ Wi-Fi.
*  Zostanie wyemitowany krotki sygnat dZzwiekowy. Przycisk Wi-Fi bedzie wytaczony.

Ponowna aktywacja Wi-Fi po wytaczeniu
1. Wylacz ptyte grzewcza.
2. Dotykaj klawisza wt./wyt. przez 5 sekund.
e Zostanie wyemitowany krotki sygnat dZzwiekowy. Pojawi sie przycisk Wi-Fi.

Aktualizacja oprogramowania sprzetowego
Ptyta kuchenna wyposazona w modut Wi-Fi moze otrzymywac aktualizacje (np. rozszerzone funkcje
lub aktualizacje zwigzane z bezpieczenstwem) z oprogramowania sprzetowego urzagdzenia.

Aby rozpoczaé proces aktualizaciji, ptyta kuchenna musi mie¢ ustawiona opcje FoA na ,,on” (wtgczona)
w menu ustawien (patrz rozdziat ,Ustawienia”). Jest to potwierdzenie obecnosci uzytkownika przy
ptycie kuchennej. Po 10 minutach opcja jest automatycznie resetowana do OFF (wytgczona).

Po wigczeniu ustawienia FoAna ptycie kuchennej rozpocznij aktualizacje z poziomu aplikacji. Ptyta
grzewcza wytgczy sie. Jako wskazdwka podczas procesu miga symbol Wi-Fi. W zaleznosci od
konfiguraciji proces aktualizacji moze trwa¢ do 60 minut.

UWAGA!

Podczas procesu aktualizacji nie mozna uzywac ptyty kuchennej. Ptyta bedzie sie restartowac kilka
razy i nie bedzie odpowiadac¢ przez pewien czas. Nalezy sie upewnié, ze zasilanie i potaczenie Wi-
Fi nie zostang w tym czasie przerwane.

Jesli aktualizacja nie powiedzie sig, ptyta kuchenna bedzie pracowata na poprzedniej wersji
oprogramowania sprzgtowego i powinna dziata¢ normalnie. Sprébuj ponownie po niedtugim czasie.
Jesli aktualizacja nadal sig nie powodzi, nalezy skontaktowac sig z dziatem serwisowym w celu uzyskania
dalszej pomocy.
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Jesli po zakonczeniu procesu aktualizacji ptyta nie odpowiada, moze to oznaczac, ze nadal sie
aktualizuje. Nalezy poczekac na zakonczenie procesu aktualizacji. Jesli po diuzszym czasie ptyta
nadal nie odpowiada, nalezy skontaktowac sig z dziatem serwisowym w celu uzyskania dalszej pomocy.



Ustawienia

Mozesz dostosowac dziatanie tej ptyty indukcyjnej do swojego stylu gotowania! Dostepne sg rézne
ustawienia do regulacji.

1. Upewnij sig, ze wszystkie strefy gotowania sg wytgczone.
2. Dotknij przycisku pauzy na 2 sekundy.

* Zostanie otwarte menu ustawien.
* Na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia poczgtkowe i status.

3. Wybierz inne ustawienie za pomoca suwaka.

4. Wybierz status.

5. Ustaw nowy status za pomoca suwaka.

6. Zapisz ustawienie (tylko 'Con'), przytrzymujac przycisku timera strefa gotowania.

Aby wyjs$é z menu, nacisnij przycisk pauzy.

Dostepne sg nastepujgce ustawienia (w zaleznosci od modelu).

boo - Auto boost Jesli opcja ta jest wigczona, poziom wzmocnienia (boost) jest aktywowany
Automatyczna automatycznie po wigczeniu poziomu 12. Jesli opcja ta jest wytaczona,
aktywacja opcji Boost  Wzmocnienie (boost) jest aktywowane przez wybranie poziomu mocy 12,
a nastepnie ponowne dtugie wybranie poziomu 12.
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Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

brd - Auto bridge
Automatyczne tgczenie

SEL - Auto Select
Automatyczny wybor

dES - Auto deselect

Automatyczne usuwanie
zaznaczenia

d¥Yn - Dynamic Slide
Dynamiczny suwak

rEC - Move and recover
function

Funkcja przesuwania i
przywracania

dEt - Pan Detection
Time-out

Limit czasu wykrywania
patelni

Atl —'Auto-Stopwatch-
timer'
Automatyczny minutnik

Cdn - Timer Countdown
Start timera
odliczajgcego

ACL - Auto child lock

Automatyczna blokada
przed dzie¢mi

Gdy funkcja jest wtaczona, po wykryciu nowej patelni na dwéch potagczonych
strefach gotowania Bridge Induction , strefy sg automatycznie tgczone w
jedna duzg strefe gotowania. Gdy funkcja jest wytaczona, potaczenie musi
zosta¢ wykonane recznie poprzez jednoczesne nacisniecie suwakéw dwoch
stref gotowania Bridge Induction .

Mozna wybrac, czy suwak pojawi sie automatycznie po umieszczeniu
pierwszej patelni na ptycie (on) czy nie (off).
e on

o off

Mozna wybrag, czy suwak ma sig automatycznie zamykac po 6 sekundach
nieuzywania (on), czy nie (off). Gdy opcja ‘DES’ jest ustawiona na ,,0ff”,
suwak musi zosta¢ zamknigty recznie.

e on

o off

Wybér uzywania (on) lub nieuzywania (off) dynamicznego suwaka. Jesli
opcja ‘dYn’ jest wytgczona, suwak zawsze bedzie wyswietlany na srodku.
* on

o off

Po wtgczeniu funkcja odzyskiwania jest aktywna i ustawienia moga by¢
przenoszone z jednej strefy gotowania do drugiej, gdy patelnia zostanie
przesunieta.

Umozliwia ustawienie czasu, przez jaki ptyta ma wykrywaé umieszczenie
patelni na strefie gotowania.
* 0.01 (domysinie)

e 0.10

* Jesli opcja ,Automatyczny stoper” jest wtaczona, stoper rozpocznie
odliczanie natychmiast po ustawieniu poziomu mocy. Biezgca wartos¢
nie bedzie widoczna do momentu wybrania stopera.

» Jesli opcja ,Automatyczny stoper” jest wytgczona, stoper rozpocznie
odliczanie po jej wybraniu.

Umozliwia ustawienie czasu rozpoczecia odliczania przez timer:
e Off (timer nie odlicza czasu)

* 0.20 (20 sekund przed koricem ustawionego czasu)
e 1.00 (60 i 20 sekund przed koricem ustawionego czasu)
e 5.00 (300, 60 i 20 sekund przed koncem ustawionego czasu)

Gdy ustawienie jest aktywne, ptyta grzewcza jest automatycznie blokowana
przy kazdym wytgczeniu.



Ustawienia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Snd - Sound volume Gtosnosc¢ dzwieku ma 4 rézne opcje. L3 (wysoka), L2 (Srednia), L1 (niska),

Gto$no$é dzwieku dzwiek wytgczony (tylko dzwiek btedu i alarmu).

SEn - Key sensitiveness Responsywnosé przyciskow ma 3 rézne opcje predkosci. L3 (szybka), L2

Responsywnosé (redna), L1 (wolna).

przyciskow

hth - Hob-to-hood Jesli posiadasz kompatybilny okap z Bluetooth, mozesz go sparowac z ptyta
pairing (Bluetooth) indukcyjng! Aby to zrobié, nalezy ustawi¢ ten parametr na wigczony. lkony
Kontrola okapu sterowania okapu zaczng miga¢. Masz teraz 5 minut, aby aktywowacé

parowanie na okapie. Po sparowaniu okapu z ptytg indukcyjna ikony
sterowania okapu przestang migaé.

hSt- Hob-to-hood To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wtaczanie Swiatet

(Synchro Start Level) podtaczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtgczona.

Poziom startowy okapu W zaleznosci od ustawionej wartosci, przy wtgczonej strefie gotowania,
wentylacja wtgczy sie automatycznie na tym poziomie predkosci.

hSc- Hob-to-hood To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wtgczanie Swiatet
(Synchro Control, podtaczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest wtaczona.
response Level) Kiedy okap jest wtaczony, bedzie sterowany automatycznie w zaleznosci
Poziom responsywnogci  ©d aktualnie najwyzszego aktywowanego poziomu gotowania. Jesli recznie
okapu zmienisz jakiekolwiek ustawienia okapu, okap przejdzie na sterowanie

reczne na czas trwania danej sesji gotowania. Poziom responsywnosci
mozna ustawié na: L3 (wysoki), L2 (sredni), L1 (niski), off (wytaczony).

hSP- Hob-to-hood To ustawienie pozwala ptycie indukcyjnej na automatyczne wytaczanie
(Synchro Stop Level) Swiatet podtgczonego okapu za kazdym razem, gdy ptyta indukcyjna jest
Poziom zatrzymania wytgczona. W zaleznosci od ustawionej wartosci, wentylacja przetaczy sie

okapu na ten poziom predkosci i zatrzyma sig z opéznieniem.

Fir - Display firmware  Wyswietlanie aktualnej wersji oprogramowania ptyty grzewczej. Wyswietlona
version zostanie wersja oprogramowania interfejsu uzytkownika.

Wersja oprogramowania

sprzetowego

FoA - Firmware update Aby otrzymywac aktualizacje oprogramowania sprzgtowego dla ptyty

over the air kuchennej, musisz by¢ sparowany z ptytg kuchenng za pomocg aplikacji
Aktualizacja mobilnej. Otrzymasz powiadomienie o aktualizacji oprogramowania
oprogramowania sprzetowego lub mozesz sprawdzic¢ dostepne aktualizacje w menu aplikacji
sprzetowego przez Wi- mobilnej.

Fi Aby rozpocza¢ aktualizacjg oprogramowania sprzetowego za pomoca

aplikacji, nalezy wigczy¢ te opcje, aby potwierdzi¢ logowanie do ptyty
kuchennej. Wigcej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Wi-Fi”. Po 10
minutach to ustawienie zostanie automatycznie wytaczone.
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Ustawienia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Con - Connection power
Ogranicznik pradu
(podtaczenie do sieci
elektrycznej)

dE - Demo mode

/\ OSTRZEZENIE!

Parametry ogranicznika pragdu musza by¢ ustawione przez
zarejestrowanego i wykwalifikowanego instalatora w zaleznosci od
potaczenia i wytgcznikéw. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z
przepisami bezpieczenstwa i instrukcjg montazu.

Jezeli okablowanie elektryczne lub wytaczniki nie odpowiadajg podanemu
na tabliczce znamionowej poborowi pradu, ogranicznik pragdu moze zostaé
aktywowany poprzez zmniejszenie wartosci tego ustawienia. Moze to
spowodowac zmniejszenie wydajnosci ptyty indukcyjnej.

Liczba po lewej stronie kropki reprezentuje liczbe podtgczonych faz,
natomiast liczba po prawej stronie kropki reprezentuje prad elektryczny na
faze w amperach.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie musi by¢ zawsze ustawione na rzeczywista lub nizsza
warto$¢ znamionowg okablowania elektrycznego lub wytacznikéw. To
ustawienie moze by¢ ustawione tylko przez upowaznionego eksperta.

UWAGA!

Aby zapobiec niezamierzonemu ustawieniu '‘Con - connected power',
ustawienie Con musi by¢ potwierdzone po zmianie przez dotknigcie
suwaka przez 3 sekundy. Zmiana bez potwierdzenia nie zostanie
wprowadzona!

W trybie demonstracyjnym urzadzenie bedzie dziatac jak zwykle, lecz bez

Tryb demonstracyjny dla mozliwosci nagrzewania naczyn kuchennych.

salonéw wystawowych

Gdy tryb demonstracyjny jest aktywny, jest to krotko sygnalizowane przez
,dE” po wigczeniu urzgdzenia.

Bez interakcji z uzytkownikiem urzgdzenie wytgczy sie automatycznie po
10 minutach.



Konserwacja

Czyszczenie szklanej ptyty

Po kazdym uzyciu poczeka¢ az wykonana ze szkta ceramicznego powierzchnia przed przystgpieniem
do jej czyszczenia ostygnie. W przeciwnym razie przy kolejnym uzyciu ptyty wszystkie pozostate
nieczystosci wtopig sie w rozgrzang powierzchnie.

Do regularnej konserwaciji ptyty ze szkta ceramicznego uzywacé specjalnych produktéw pielegnacyjnych,
ktére tworzg na powierzchni powtoke ochronng zapobiegajgcag przywieraniu do niej zabrudzen.

Przed kazdym uzyciem powierzchni ze szkta ceramicznego wytrzeé kurz lub inne zanieczyszczenia,
ktére mogtyby porysowaé powierzchnie zaréwno ptyty jak i dna garnka.

‘3~ INFORMACJA!

Stalowe druciaki, szorstkie ggbki i posiadajgce wtasciwosci Scierne proszki czyszczace moga
porysowac powierzchnie. Powierzchnie moga takze uszkodzi¢ agresywne srodki czyszczace w
aerozolu i nieodpowiednie srodki czyszczace w ptynie.

Uzywanie agresywnych lub $ciernych srodkéw czyszczgcych lub naczyn z szorstkim lub uszkodzonym
dnem moze doprowadzi¢ do starcia oznaczen.

Do usuwania niewielkich zanieczyszczen uzywac miekkiej, wilgotnej szmatki. Nastepnie wytrze¢
powierzchnig do sucha.

Do usuwania zaciekdéw wodnych uzywaé delikatnego roztworu octu. Nie uzywaé go jednak do wycierania
ramy (dotyczy tylko wybranych modeli), poniewaz mogtaby ona straci¢ swoj blask. Nie uzywacd
agresywnych srodkéw czyszczacych w aerozolu lub srodkéw do usuwania kamienia.

W przypadku trudno usuwalnych zabrudzen uzywaé specjalnych preparatéw przeznaczonych d

oczyszczenia szkta ceramicznego. Postepowac zgodnie z instrukcjg producenta. Kazdorazowo po
zakonczeniu czyszczenia pamigtac o usunigciu pozostatosci po srodku czyszczgcym, poniewaz w
czasie podgrzewania stref grzejnych mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ze szkta ceramicznego.

Trudno usuwalne zabrudzenia i $lady po przypaleniach usuwac¢ skrobakiem. W czasie uzywania
skrobaka uwazag, by sie nie skaleczyc.

Natychmiast usuwac skrobakiem z ptyty wykonanej ze szkta ceramicznego cukier lub zywnosé o duzej
zawartosci cukru, nawet gdy ptyta jest jeszcze goraca, poniewaz cukier moze doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Q- INFORMACJA!

Skrobak nie wchodzi w sktad wyposazenia urzgdzenia.
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2" INFORMACJA!

Uzywac skrobaka tylko wtedy, gdy zabrudzen nie da si¢ usuna¢ przy
uzyciu mokrej szmatki lub specjalnych preparatéw do czyszczenia
powierzchni ze szkta ceramicznego.

Trzymacé skrobak pod odpowiednim katem (od 45° do 60°). Lekko
dociskajac skrobak do szkta usuwac brud przesuwajac nim po
oznaczeniach. Uwazag, by plastikowa raczka skrobaka (w niektérych
modelach) nie ma kontaktu z rozgrzang strefa gotowania.

WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem ptyty grzewczej nalezy aktywowac blokade przed dzieémi.

Codzienne czyszczenie

Mimo ze rozlane potrawy nie moga przypali¢ sie do szkta, zalecamy czyszczenie ptyty grzewczej
bezposrednio po jej uzyciu.

Do codziennego czyszczenia najlepsza jest wilgotna Sciereczka z tagodnym srodkiem czyszczgcym.
Osuszy¢ papierem kuchennym lub suchg $cierka do wycierania naczyn.

Uporczywe plamy

Uporczywe plamy mozna usung¢ rowniez za pomoca fagodnego srodka czyszczacego, np. ptynu
do mycia naczyn.

Zacieki wodne i kamiert mozna usungé za pomoca octu czyszczacego.

Trudne do usuniecia moga by¢ slady metali (powstate na skutek przesuwania patelni). Dostepne
sg specjalne produkty do usuwania tego typu zabrudzen.

Do usuwania rozlanej zywnosci nalezy uzywac¢ skrobaka do szkta. Roztopiony plastik i cukier
réwniez najlepiej usuwac skrobakiem do szkta.

UWAGA!
* Nigdy nie uzywa¢ materiatow Sciernych. Pozostawiajg one rysy, w ktérych moze gromadzi¢ sie
brud i kamien.

* Nigdy nie uzywac ostrych przedmiotéw, takich jak wetna stalowa lub zmywaki do szorowania.

WSKAZOWKA!

Dodatkowe wskazowki dotyczace konserwacji i czyszczenia mozna znalezé na stronie internetowe;!



Informacje ogdlne
UWAGA!

Rozwigzywanie problemow

W przypadku zauwazenia pekniecia lub rozdarcia szklanej ptyty (nawet niewielkiego) nalezy
natychmiast wytgczy¢ ptyte grzewcza i odtgczyc zasilanie (wyjac wtyczke z gniazdka - jesli istnieje).

Nastepnie nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Tabela usterek i btedéw
Jesli Twoja ptyta nie dziata prawidtowo, nie zawsze oznacza to, ze jest uszkodzona. Sprawdz punkty
wymienione w ponizszej tabeli lub odwiedz naszg strong internetowg, aby uzyskac¢ wigcej informacji.

Strefy indukcyjne
Objaw

Przy pierwszym podtaczeniu
urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawiaja sie znaki.

Wentylator pracuje jeszcze przez
kilka minut po wytgczeniu ptyty
grzewcze;j.

Przy kilku pierwszych uzyciach
ptyty kuchennej wyczuwalny jest
lekki zapach.

Z ptyty grzewczej rozlega sie
tykajacy dzwiek.

Koto dna naczynia pozostaje
widoczne po czyszczeniu.

Patelnie hatasuja podczas
gotowania.

Witaczytes strefe gotowania, ale
wyswietlacz ciggle miga.

Jedna ze stref gotowania nagle
przestaje dziata¢ i stychaé sygnat
dzwiekowy.

Mozliwa przyczyna

Jest to standardowa procedura
konfiguracji.

Ptyta grzewcza stygnie.

Nowe urzgdzenie sie nagrzewa.

Jest to spowodowane
ogranicznikiem mocy na
przedniej i tylnej strefie. Delikatne
tykanie moze wystepowac
réwniez przy nizszych
ustawieniach.

Zanieczyszczone dno naczynia
uzyte w strefie gotowania.

Jest to spowodowane
przeptywem energii z ptyty
grzewczej do patelni.

Uzywana patelnia nie jest
odpowiednia do gotowania
indukcyjnego lub ma $rednice
mniejszg niz 12 cm.

Ustawiony czas dobiegt konca.

Rozwiazanie

Normalna obstuga.

Normalna obstuga.

Jest to normalne dziatanie, ktére
ustepuje po kilkukrotnym uzyciu
ptyty. Nalezy przewietrzy¢
kuchnie.

Normalna obstuga.

Wyczys$¢ ptyte indukeyjng za
pomoca $rodka czyszczacego
dla ptyt ceramicznych i usun
brud/ttuszcz z dna naczynia.

Jest to normalne w przypadku
niektorych patelni, szczegélnie
przy wysokich ustawieniach. Nie
jest to szkodliwe ani dla patelni,
ani dla ptyty grzewczej.

Nalezy uzy¢ odpowiedniej patelni
(patrz rozdziat ,,Patelnie do
gotowania indukcyjnego”).

Wytgczy¢ sygnat, naciskajac
przycisk strefy gotowania na
timerze.

37



38

Rozwigzywanie problemow

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Objaw

Ptyta grzewcza nie dziata i nic nie
pojawia sie na wyswietlaczu.

Strefa zatrzymuje sie w sposob
niezamierzony i pojawia sig
wskaznik ciepta resztkowego.

Bezpiecznik przepala sig, gdy
ptyta jest podtaczona do sieci

elektryczne;j.

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania z powodu
uszkodzonego kabla lub
wadliwego potgczenia.

Strefa jest przegrzana.

Urzadzenie jest nieprawidtowo

podtgczone.

Pekta ptyta szklano-ceramiczna

Kody btedéw
Objaw

Kody btedéw od FO do F7 i
FC.

Kody btedu Fc

Kod btedu FC02

Kody btedéw Fc01, FC04,
FCO08, FC10i FH

Kody btedu FJ

Kody btedu F9

Inne kody bteddw.

Mozliwa przyczyna

Uszkodzony generator.

Urzgdzenie przegrzane.

Urzadzenie zostato
nieprawidtowo podtaczone
i/lub napiecie sieciowe jest
zbyt wysokie.

Btad panelu sterowania

Napiecie sieciowe jest zbyt
niskie.

Cyrkulacja powietrza nie jest
dobra.

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ bezpieczniki lub
wytagcznik elektryczny (jesli nie
ma wtyczki).

Po ostygnieciu ptyty mozna
kontynuowac gotowanie.

Sprawdz potgczenia elektryczne.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego. Skontaktuj sie z
instalatorem.

Uwaga! Uszkodzonego panelu
szklano-ceramicznego nie wolno
wyrzucac do pojemnika na szkto;
nalezy go przekaza¢ do
gminnego centrum recyklingu
odpadow.

Rozwigzanie

Odtgcz urzadzenie od zasilania,
odczekaj 10 sekund i podfacz je
ponownie.

Jesli kod btedu nie zniknie, nalezy
skontaktowac sig z technikiem.

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie i
ponownie rozpocznij gotowanie.

Zmien potgczenie.

QOdtgcz urzadzenie od zasilania,
odczekaj 10 sekund i podfacz je
ponownie.

Jesli kod btedu nie zniknie, nalezy
skontaktowac sig z technikiem.

Skontaktuj sie z dostawca energii.

Upewnij sig, ze otwory wentylacyjne pod
ptyta grzejna sg otwarte.

Skontaktuj sie z dziatem serwisu.



UWAGA!

Rozwigzywanie problemow

W przypadku innych kodow bteddw: nalezy zapisa¢ kod btedu i skontaktowac sie z serwisem.

Rozwigzywanie problemoéw z Wi-Fi

Objaw

Ikona Wi-Fi nie jest wyswietlana.

Konfiguracja sieci Wi-Fi sig nie
powiodta.

Sie¢ domowa nie jest
wyswietlana podczas procesu
konfigurowania potgczenia.

W aplikacji mobilnej ptyta
kuchenna jest wyswietlana jako
odtgczona

Inny problem z siecig Wi-Fi.

Proces aktualizaciji
oprogramowania sprzgtowego
sie nie powiodt.

Mozliwa przyczyna

Wi-Fi jest wytaczone.

Problemy z siecig domowa.

Sie¢ domowa nie dziata na
czestotliwosci 2,4 GHz, siec jest
ukryta lub sita sygnatu jest zbyt
staba.

Wi-Fi jest wytagczone lub
wystepuja problemy z siecig
domowa.

Ro6zne przyczyny.

Utracone potaczenie internetowe
lub przerwane zasilanie.

Rozwiazanie

Nalezy wytaczyc¢ ptyte grzewcza,
a nastepnie dotkng¢ przycisku
wigczania/wytgczania i
przytrzymac go przez 5 sekund.

Nalezy sprawdzi¢, czy sygnat
sieci domowej jest silny i czy
dziata potgczenie internetowe.

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia
sieciowe. Upewni¢ sig, ze sie¢
ma czestotliwosc 2,4 GHz i jest
widoczna. Jesli sygnat jest zbyt
staby, sprobowac przesungé
router sieciowy blizej urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze Wi-Fi jest
wigczone, a potgczenie
internetowe w sieci domowej
dziata. W razie potrzeby
powtdrzy¢ konfiguracje
potaczenia.

Najpierw wytaczy¢ sie¢ Wi-Fi i
wiaczy¢ jg ponownie. Sprawdzic,
czy dziata potgczenie z
Internetem w sieci domowej. W
razie potrzeby powtoérzy¢
konfiguracje potaczenia.
Wiecej informaciji na temat
rozwigzywania probleméw
mozna znalez¢ na stronie
www.connectlife.io lub
kontaktujgc sie z dziatem
serwisowym.

Przed ponowna préba nalezy sie
upewnic, ze zasilanie nie jest
przerwane i ze potgczenie z
Internetem jest stabilne. W
przypadku ponownego
niepowodzenia nalezy
skontaktowac sig z dziatem
serwisu.
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Rozwigzywanie problemow

Kod btedu
E7

Objaw

Na wyswietlaczu po
skonfigurowaniu
potaczenia Wi-Fi pojawia
sie komunikat E7.

Mozliwa przyczyna

Nie udato sie nawigza¢
potaczenia z siecig Wi-Fi.

Rozwiagzanie

Nalezy sprobowac
ponownie podtaczy¢
urzadzenie do sieci.
Nalezy sie upewni¢, ze
nowe urzgdzenia mogag
taczy¢ sie z siecig (np.
wytgczone jest filtrowanie
adresow MAC).



Informacje dotyczace zgodnosci

Typ urzadzenia radiowego

Wi-Fi

Zakres czestotliwosci pracy
Maksymalna moc wyjsciowa
Maksymalne wzmochienie sygnatu
Bluetooth

Zakres czestotliwosci pracy

Moc fali nosnej

Typ emisiji

Dane techniczne

HL3215STG
HLW3215-TG
HLW3215-TGO1

2.412GHz - 2.472GHz
<10dBm/MHz ( EIRP) (Antenna gain 10dBi)
Zysk: 0dBi

2.402 GHz - 2.4800 GHz
6 dBm (<10 dBm)
F1D

Firma oswiadcza, ze urzadzenie z tg funkcjg Connectlife jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami i
innymi wtasciwymi postanowieniami Dyrektywy 2014/53/UE. Szczegétowa Deklaracje Zgodnosci
znajdziesz pod adresem internetowym https://auid.connectlife.io na stronie swojego urzagdzenia wsrod

dokumentéw dodatkowych.
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Montaz

W przypadku uszkodzenia przewodu przytgczeniowego, moze go
wymienic jedynie producent lub jego pracownik serwisu czy tez inna
odpowiednio wyszkolona osoba, co pomoze unikngé
niebezpieczenstwa porazenia prgdem.

Bezpieczenstwo
Jezeli instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia nie beda przestrzegane, producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za powstate szkody.

¢ Urzadzenie moze by¢ podtaczane jedynie przez instalatoréw z odpowiednimi uprawnieniami.

* Sprawdz urzgdzenie pod katem uszkodzen transportowych. Nie podtgczaj uszkodzonego
urzadzenia.

Sciany oraz blat kuchenny w poblizu urzagdzenia powinny byé odporne na temperatury co najmniej
do 105 °C.

¢ Blat kuchenny, na ktérym montowana bedzie ptyta grzejna, powinien by¢ ptaski.

* Nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw dotyczacych odprowadzania powietrza.

Podtgczenie elektryczne
* Urzadzenie nalezy uziemic.
e Podtgczenie do sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z krajowymi i lokalnymi przepisami.

* Przed instalacjg upewnij sig, ze lokalne warunki dystrybucji (napiecie i czestotliwos$¢) oraz
dostosowanie urzgdzenia sg zgodne.

* Napigcie, czestotliwosc, moc i kraj, dla ktérego urzgdzenie zostato zaprojektowane, sg podane
na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

* W przypadku urzadzen klasy | nalezy sprawdzié, czy instalacja elektryczna w domu zapewnia
prawidtowe uziemienie.

*  Gniazdko elektryczne oraz wtyczka powinny by¢ zawsze dostepne.

e Jezeli urzadzenie stacjonarne nie jest wyposazone w przewdd zasilajacy i wtyczke lub w inny
sposéb odtgczenia od sieci elektrycznej, posiadajacy separacije stykéw na wszystkich biegunach,
ktory zapewnia petne odtgczenie w warunkach przepiecia kategorii lll, sposoby odtgczenia musza
by¢ wtgczone do statego okablowania zgodnie z zasadami okablowania. Dotyczy to réwniez
urzadzen z przewodem zasilajgcym i wtyczka, jezeli wtyczka nie jest tatwo dostepna po
zainstalowaniu urzadzenia. Wymaganie to spetnia zastosowanie wytgcznika sieciowego
odtaczajacego wszystkie bieguny zasilania z co najmniej 3-milimetrowg separacja stykow, ktory
jest wbudowany w state okablowanie.

e Kabel potgczeniowy powinien swobodnie zwisac i nie powinien by¢ prowadzony w szufladzie.

* Do podtgczenia nalezy uzy¢ zatwierdzonego kabla o odpowiedniej Srednicy, dostosowanej do
danego potaczenia. Ostona kabla powinna by¢ wykonana z gumy (najlepiej typu HO5V2V2 lub
HO7V2V2).

* Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napigcie podane na tabliczce znamionowe;j jest
zgodne z napieciem w Twojej sieci zasilajgcej.

* Podtgczenie powinno by¢ dostosowane do pradu i bezpiecznikdw.

* Urzadzenie nie powinno by¢ podtaczane do sieci elektrycznej za pomoca adaptera
wielogniazdkowego lub przedtuzacza, poniewaz nie mozna zagwarantowaé bezpiecznego
uzytkowania sprzetu.



Montaz

Po wykonaniu podtgczenia elementy przewodzace prad elektryczny i elementy izolowane muszg
zostac¢ zabezpieczone przed kontaktem ze soba.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie uzycie Srub lub elementéw ztgcznych do instalacji zgodnie z instrukcjg montazu moze
spowodowac porazenie pragdem.

Serwis

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac naprawczych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
zasilajgce;j.

Uszkodzone czesci moga by¢ wymieniane tylko na czesci oryginalne. Producent moze jedynie
zagwarantowac zgodnos¢ z wymogami bezpieczenstwa czesci oryginalnych.
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Montaz

Przygotowanie do montazu
Wolna przestrzen wokoét urzagdzenia

A (>mm) B (>mm) C(>mm) D (>mm)
/ =650 =900 =450 =50
4/'
Dostepnosé
. ~. Dostepnosé - -
~ | ~ =
OC__10 \ %
= E LY =
C ; ) \| : |
1 1 l ]
Piekarnik % ) \ /
Y ’ A ’
M e AN N P

Nawiewniki powietrza w dolnej szafce kuchennej

Normalna eksploatacja elementéw elektronicznych indukcyjnej ptyty grzewczej wymaga odpowiedniej
cyrkulacji powietrza.

e E Dolna szafka z szufladg

S § =~—I"min. 10mm * W tylnej Scianie szafki musi znajdowac sig
';TE = = || otwor o wysokosci co najmniej 140 mm na
E. 4 catej szerokosci szafki.

- min. 20

ﬁv—«-"ﬂ"




Montaz

Ptyta grzewcza wyposazona jest w wentylator umieszczony w jej dolnej czesci. Jesli pod blatem znajduje
sie szuflada, nie nalezy jej uzywac¢ do przechowywania matych przedmiotéw lub papieru, poniewaz
mogtyby one, wessane do wentylatora, uszkodzi¢ wentylator i system chtodzenia. Ponadto szuflady
nie nalezy wykorzystywac do przechowywania folii aluminiowej ani substanciji lub ptynéw fatwopalnych
(np. sprayoéw). Takie substancje nalezy przechowywac z dala od ptyty grzewczej. Niebezpieczenstwo
wybuchu! Migdzy zawartoscig szuflady a otworami wlotowymi wentylatora powinno by¢ co najmniej
20 mm wolnej przestrzeni.

. Dolna szafka z piekarnikiem

¢ Pod ptytg indukcyjng montowac wytgcznie
— piekarniki z wentylatorem chtodzgcym.
\ Przed zamontowaniem piekarnika nalezy

<.:| t zdemontowaé tylng $cianke szafki

=\
|
}

kuchennej w obszarze otworu do montazu.

e Jesli pod indukcyjna ptytg grzewczag
zainstalowane sg inne urzadzenia, nie
mozemy zagwarantowac ich prawidtowego
dziatania.

—w|min. 20

L B—

UWAGA!

* W celu uzyskania optymalnej wydajnosci ptyty zaleca sig szczeling wentylacyjng 26 mm.

Montaz w ptaszczyznie

Urzadzenie mozna zamontowac wytgcznie w blacie kuchennym odpornym na temperature i wode, np.
w blacie wykonanym z (naturalnego) kamienia (marmuru, granitu) lub litego drewna (z uszczelnionymi
krawedziami wzdtuz wyciecia). Montaz w blacie kuchennym wykonanym z ceramiki, drewna lub szkta
wymaga zastosowania drewnianej ramy pomocniczej. Urzgdzenie mozna zamontowac w blacie
kuchennym wykonanym z innych materiatéw po skonsultowaniu sie i uzyskaniu wyraznej zgody jego
producenta. Wewnetrzne wymiary podstawowego urzgdzenia powinny odpowiadaé co najmniej
wymiarom wewnetrznego wyciecia na urzadzenie. Dzieki temu urzadzenie bedzie mozna tatwo wyjaé
z blatu kuchennego. Obklei¢ szklany panel wokoto tasma uszczelniajaca.

Zainstalowac urzadzenie (patrz ,Instalacja”) i podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej (patrz instrukcja
podtaczenia urzgdzenia). Przed wykonaniem uszczelnienia nalezy sprawdzi¢ dziatanie urzadzenia.
Uszczelni¢ rowek pomigdzy urzgdzeniem a blatem kuchennym za pomoca szczeliwa silikonowego.
Szczeliwo silikonowe uzyte do uszczelnienia urzadzenia musi by¢ odporne na temperature (co najmniej
do 160 °C). Szczeliwo silikonowe wygtadzi¢ przy uzyciu odpowiednich narzedzi. Przestrzegac instrukcji
uzycia wybranego szczeliwa silikonowego. Urzadzenie wtgczy¢ dopiero po catkowitym wyschnigciu
szczeliwa silikonowego.

v X 1. Szczeliwo silikonowe, 2. Tadma uszczelniajgca
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Montaz

UWAGA!

Szczegdlng uwage zwrdci¢ na wymiary montazowe w przypadku blatow kuchennych wykonanych
z (naturalnego) kamienia. Przy wyborze szczeliwa silikonowego zwrdci¢ uwage na materiat, z
ktorego blat kuchenny jest wykonany, i skonsultowac sie z jego producentem. Zastosowanie
nieprawidtowego szczeliwa silikonowego moze doprowadzi¢ do trwatego odbarwienia niektorych
czesci.

@ ® Kamienny blat kuchenny
>1
i | 1. Blat
55 p4 .
2. Urzadzenie
3. Gniazdo

Biorac pod uwage margines btedu (tolerancje) dla ptytki szklano-ceramicznej urzgdzenia oraz wyciecia
w blacie, szczelina moze by¢ regulowana (min. 2 mm).

@ ® Ceramiczny, drewniany lub szklany blat kuchenny
i >
iy 21 | !|4 1. Blat
i : ! 2. Urzadzenie
- | | 3. Gniazdo
4. Rama drewniana, grubo$¢ 16 mm

/\ OSTRZEZENIE!

Dziat serwisu jest odpowiedzialny wytacznie za naprawe i serwisowanie ptyty grzewczej. W celu
ponownego zainstalowania ptyty grzewczej do montazu powierzchniowego nalezy skonsultowaé
sie z wyspecjalizowanym sprzedawcg sprzetu kuchennego.

Do zabudowy
Wymiary urzadzenia

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)
HI53xxx 380 520 50 46
HI56xxx 600 520 50 46

HI58xxx 800 520 50 46



Montaz

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
HI59xxx 900 520 50 46

Wyciecie w blacie roboczym

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
HI53xxx 340 Min. 600 490 Min. 40 Min. 60
HI56xxx 560 Min. 600 490 Min. 40 Min. 60
HI58xxx 750 Min. 600 490 Min. 40 Min. 60
HI59xxx 860 Min. 600 490 Min. 40 Min. 60

Wyciecie w blacie roboczym (zlicowane)

A1 (mm) A2 (mm) B (mm) C1 (mm) C2(mm) D (mm) E (mm)

HI53xxx 384-385 340 Min. 600 524-525 490 Min. 40 Min. 60
HI56xxx 604-605 560 Min. 600 524-525 490 Min. 40 Min. 60
HI58xxx 804-805 750 Min. 600 524-525 490 Min. 40 Min. 60

HI59xxx 904-905 860 Min. 600 524-525 490 Min. 40 Min. 60
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Montaz

Tasma uszczelniajaca

Szklana taca ociekowa / /

(1
(a3
)

Ptyta grzejna
Tasma
uszczelniajgca
©)

Podtaczenie elektryczne

Okreslanie istniejgcego potaczenia elektrycznego

e Sprawdz napiecie. Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem w Twojej sieci zasilajgcej. Napigcie sieci energetycznej
(220-240 V miedzy L a N) powinno by¢ sprawdzone przez eksperta za pomoca odpowiedniego
urzadzenia pomiarowego.

* Nalezy sprawdzic istniejgce napiecia zgodnie z ponizszymi schematami.

1 faza — 1 przewéd

3 fazy — 1 przewdd neutralny 2 fazy — 1 przewod neutralny neutralny

L1 12 L3 N L1 12 N L N
400V | 400V 230V 1 400V 1
. 400V - < 230V j N
< 230V
§ 230V M 230V 230V

Schemat potaczen
UWAGA!

Zapoznaj sie ze schematami potgczen na przedniej stronie urzgdzenia.

1. Otworz pokrywe skrzynki zaciskow przytgczeniowych.

2. Przewdd zasilajgcy nalezy przeprowadzic¢ przez odcigzacz przewodu
(zacisk), ktoéry zabezpiecza przewdd przed wyciggnigciem.

3. Podtgczy¢ przewody zgodnie z typem urzgdzenia.

4. Wykona¢ niezbgdne potgczenia migdzy zaciskami za pomoca
dostarczonych mostkéw zaciskowych (TB). Mostki zaciskowe
znajdujg sie w skrzynce przytgczeniowej.




Ogranicznik mocy

Montaz

Patrz rozdziat ,Ustawienia”, pod parametrem Con - ogranicznik mocy, aby ustawi¢ parametr. Parametr
musi by¢ ustawiony przed umieszczeniem jakiegokolwiek naczynia na ptycie grzewczej lub wigczeniem

strefy.

/\ OSTRZEZENIE!

Ustawienie ogranicznika mocy powinno by¢ wykonywane wytgcznie przez zarejestrowanego i
wykwalifikowanego instalatora. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z przepisami Bezpieczenstwo

oraz z instrukcjg Instalacja.

Niektore automatyczne funkcje gotowania sg wytaczone, jesli ogranicznik mocy urzadzenia jest

ustawiony na nizszg wartos¢. Zapoznac sig z ponizsza tabela.

Faza IMax Grillowanie Smazenie Gotowanie Gotowanie Uizymywene Topienie
(A) na ciepta
wolnym
ogniu
3 fazy 16 x X X X X X
13 X X - X X X
10 - - - X X X
6 - - - X X X
2 fazy 16  x X X X X X
(Ziisitr)););aczone 13 x X - X X X
10 - - - X X X
6 - - - X X X
1 faza 40 «x X X X X X
(215’ S20ibBa;;oiaczone 35 x X X X X X
32 x X X X X X
25 x X X X X X
20 x X X X X X
16 x X X X X X
13 x X - X X X
10 - - - X X X
6 - - - X X X
UWAGA!

Ustawienie nizszej wartosci parametru ogranicznika mocy moze spowodowaé zmniejszenie

wydajnosci ptyty indukcyjne;.
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Montaz

Patrz schematy potgczen dla napigcia pomigdzy przewodami fazowymi i neutralnymi oraz napigcia
pomigdzy samymi przewodami fazowymi.

Przekroj poprzeczny zylty przewodu zasilajacego powinien wynosié¢ co najmniej 1,5 mm? dla
nastepujacych ustawien ogranicznika mocy, ktére powinny by¢ dostosowane do wytgcznikow:

Konfiguracja Typ potaczenia Typ llos¢ i przekroj zyt kabla
ogranicznika mocy przewodu zasilajagcego
zasilajgcego

3x16 A/3x13 A/ 3 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F  5x1,5mm?

3x10 A/3x06 A

2x16 A/2x13 A/ 2 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 4 x1,5mm?

2x10 A/ 2x06 A

2x16A 2 fazy — 2 przewody neutralne  HO5V2V2-F  5x 1,5 mm?
(tylko dla przewoddw neutralnych)

3x16A 3 fazy (tylko dla BE) HO5V2V2-F 4 x1,5mm?

2x32A 2 fazy — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 4 x 4,0 mm?

1x32 A/ 1x25 A 1 faza — 1 przewod neutralny HO5V2V2-F 3 x 4,0 mm?

1x20 A 1 faza — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F 3 x2,5mm?

1x16 A 1 faza — 1 przewdd neutralny HO5V2V2-F  3x1,5mm?

Pod’raczanle i testowanie
Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elekirycznej za pomoca wtyczki. Gniazdo musi by¢ uziemione.
Wymagane dla urzadzenia napigcie znamionowe i czgstotliwos¢ sg podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia/etykiecie z podstawowymi informacjami.

e Sprawdzi¢, czy urzgdzenie dziata prawidtowo.

e W przypadku montazu w ptaszczyznie uszczelni¢ ptyte grzewcza (patrz ,Montaz w ptaszczyznie
blatu roboczego”).

Demontaz urzgdzenia do zabudowy

QOdtagczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczneji od przewodu odprowadzajgcego. Za pomocg odpowiedniego
narzedzia usung¢ silikonowg uszczelke wokét krawedzi. Wyjac urzagdzenie, popychajac je od dotu do
gory.

UWAGA!

Nie nalezy prébowaé zdejmowac urzadzenia z gérnej czesci blatu!



Aspekty srodowiskowe

Utylizacja urzadzenia i opakowania

Do produkcji tego urzadzenia uzyto materiatow przyjaznych dla srodowiska. Po zakonczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nalezy zutylizowa¢ w spos6b odpowiedzialny. Aby uzyska¢ wiecej informac;ji
na ten temat, zwroc sie do wtadz lokalnych.

Opakowanie urzadzenia podlega recyklingowi. Stosowane byty nastepujace materiaty:

e Kkarton;
* folia polietylenowa (PE);

Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny i zgodnie z przepisami rzadowymi.

/\ OSTRZEZENIE!

Nigdy nie pozwalaj dzieciom na zabawe materiatem opakowaniowym ze wzgledu na
niebezpieczenstwo zranienia lub uduszenia. Materiat opakowaniowy nalezy bezpiecznie
przechowywacg lub utylizowa¢ w sposéb przyjazny dla sSrodowiska.

Produkt zostat oznaczony symbolem przekreslonego kosza na $mieci,
aby przypomniec¢ o obowigzku oddzielnej utylizacji elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego. Oznacza to, ze po zakoriczeniu okresu
uzytkowania urzgdzenie nie moze by¢ wyrzucane razem z normalnymi
odpadami domowymi. Urzadzenie musi zosta¢ przekazane do
specjalnego punktu komunalnego zajmujacego sig selektywna zbidrkg
odpaddw lub do sprzedawcy swiadczgcego takg ustuge.

Selektywna zbidrka urzgdzen gospodarstwa domowego pomaga
zapobiegac potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia

ludzkiego, spowodowanym niewtasciwag utylizacjg. Zapewnia ona
_ mozliwos$¢ odzyskania materiatéw, z ktérych sktada sie urzadzenie, co
pozwala na uzyskanie znacznych oszczednosci energii i surowcow.

UWAGA!

Uwaga! Uszkodzonego panelu szklano-ceramicznego nie wolno wyrzucac¢ do pojemnika na szkto;
nalezy go przekazac¢ do gminnego centrum recyklingu odpadow.

Deklaracja zgodnosci

c € Niniejszym o$wiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z wymaganiami
europejskich dyrektyw, rozporzagdzen oraz regulaciji, a takze wymogéw
okreslonych w przywotanych normach.
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Karta identyfikacyjna urzadzenia znajduje sie na spodzie urzadzenia.

Tutaj przyklei¢ karte identyfikacyjng urzagdzenia.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

LTI ce

941123-a2

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian.
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