
Инструкция по применению Руководство пользователя

Индукционная плита
HI2632FBG
HI2641FBG
HI2642FBG
HI2642FMG
HI2643FBG
HI2643FMG
HI2841FBG
HI2842FBG
В настоящем руководстве пользователя содержится информация об установке и безопасном использовании прибора.

Используемые пиктограммы

В руководстве используются следующие символы, имеющие следующие значения:

Информация, совет, подсказка или рекомендация

Предупреждение – общая опасность

Предупреждение – опасность поражения электрическим током

Внимание – опасность горячей поверхности

Внимание – опасность пожара

Важно внимательно прочитать инструкцию.

Безопасность
Общий
Производитель не несет ответственности за любой ущерб, возникший в результате несоблюдения инструкций по технике безопасности и предупреждений.
Гарантия не распространяется на повреждения, вызванные неправильным подключением, неправильной установкой или неправильным использованием.

Данным прибором могут пользоваться дети в возрасте от 8 лет и старше, а также лица с ограниченными физическими, сенсорными или умственными
возможностями или с недостатком опыта и знаний, если они находятся под присмотром или получили инструкции по безопасному использованию прибора и
понимают связанные с этим опасности.
Этот прибор и доступные части нагреваются во время использования. Не прикасайтесь к горячим частям. Не допускайте детей младше 8 лет к прибору, если
они не находятся под постоянным присмотром.

Дети не должны играть с прибором. Чистка и обслуживание пользователем не должны производиться детьми без присмотра.
ВНИМАНИЕ: Опасность возгорания: не храните предметы на варочных поверхностях.
ВНИМАНИЕ : Приготовление пищи на жире или масле на плите без присмотра может быть опасным и привести к пожару.
ВНИМАНИЕ! Процесс приготовления пищи должен находиться под наблюдением. Краткосрочный процесс приготовления пищи должен находиться под постоянным
наблюдением.

НИКОГДА не пытайтесь потушить огонь водой. Вместо этого выключите прибор и накройте пламя, например, крышкой или противопожарным одеялом.
Если допускается наличие ящика под прибором (см. инструкцию по установке), без промежуточного дна, его не следует использовать для хранения легковоспламеняющихся
предметов/материалов. Убедитесь, что между дном варочной панели и содержимым ящиков имеется достаточный зазор в несколько сантиметров.
Всегда обеспечивайте достаточную вентиляцию!
Варочную панель следует использовать только для приготовления пищи.
Данный прибор предназначен только для бытового использования.
Прибор не предназначен для обогрева помещений.
Никогда не накрывайте прибор тканью или чем-то подобным. Если прибор еще горячий или включен, существует риск возгорания.
Не используйте прибор в качестве столешницы. Прибор может случайно включиться или оставаться горячим, что означает, что предметы могут расплавиться, нагреться или
загореться.
Прибор не предназначен для управления с помощью внешнего таймера или отдельной системы дистанционного управления.
Никогда не используйте пароочиститель для чистки прибора. Чистите прибор только в выключенном состоянии. Пар пароочистителя может достичь токопроводящих частей
и вызвать короткое замыкание.
Керамическая поверхность чрезвычайно прочная, но не небьющаяся. Например, падение на нее банки со специями или острого предмета может привести к ее поломке.
Если вы решили прекратить использование прибора из-за неисправности, мы рекомендуем вам отрезать кабель, предварительно вынув вилку из розетки. Отнесите прибор
на пункт утилизации отходов вашего муниципалитета.
ВНИМАНИЕ: Если поверхность треснула, выключите прибор, чтобы избежать возможности поражения электрическим током.

Керамическая стеклянная пластина разбилась
Немедленно выключите все горелки и электрические нагревательные элементы и отключите прибор от электросети.
Не прикасайтесь к поверхности прибора.
Не пользуйтесь прибором.

Зоны приготовления пищи нагреваются во время использования и остаются горячими некоторое время после этого. Не подпускайте маленьких детей к варочной панели во
время и сразу после приготовления пищи.

Использование индукции
Не кладите металлические предметы, такие как ножи, вилки, ложки и крышки, на поверхность варочной панели: они могут нагреться.
Как только вы уберете кастрюлю с плиты, процесс приготовления автоматически остановится. Возьмите за привычку выключать зону готовки или плиту вручную, чтобы
избежать непреднамеренного включения прибора.
При использовании индукционной плиты держите подальше от плиты предметы, чувствительные к магнитным полям (кредитные карты, банковские карты, диски, часы и
подобные предметы). Мы советуем всем, у кого есть кардиостимулятор, сначала проконсультироваться с кардиологом.
Никогда не используйте алюминиевую фольгу для приготовления пищи и никогда не ставьте продукты, упакованные в алюминий, на варочную панель. Алюминий
расплавится и непоправимо повредит ваше устройство.

Безопасное использование
Не храните предметы, которые могут быть интересны детям, в шкафах над или за прибором.
Не разогревайте закрытые банки на плите. Давление в них может повыситься, и банки могут взорваться. Вы можете получить травму или ошпариться.
Не используйте прибор при температуре ниже 5 °C.
Прибор нельзя размещать и использовать на открытом воздухе.
Когда вы используете плиту в первый раз, вы почувствуете «новый запах». Не волнуйтесь, это нормально. Если кухня хорошо проветривается, запах скоро исчезнет.
Никогда не открывайте корпус прибора.
Как только вы уберете кастрюлю с плиты, процесс приготовления автоматически остановится. Возьмите за привычку выключать зону готовки или плиту вручную, чтобы
избежать непреднамеренного включения прибора.
После использования выключите варочную панель с помощью элементов управления и не полагайтесь только на детектор наличия посуды.
Помните, что если варочная панель используется на высокой температуре, время нагрева будет очень коротким. Не оставляйте варочную панель без присмотра, если вы
используете зону на высокой температуре.

Зоны индукционной безопасности температуры
Варочная панель оснащена охлаждающим вентилятором, который охлаждает электронные компоненты во время приготовления пищи. Вентилятор может работать
некоторое время, даже после окончания процесса приготовления пищи.
Индукционная варочная панель также оснащена защитой от перегрева, которая защищает электронные компоненты от повреждения. Защита работает несколькими
способами. Когда температура зоны приготовления становится слишком высокой, мощность приготовления автоматически снижается. Если этого недостаточно, мощность
зоны приготовления продолжает снижаться, пока механизмы безопасности не отключат зону приготовления полностью. Когда варочная панель остынет, ее полная
мощность снова будет доступна.

Ограничитель времени приготовления

Если конфорка включена на необычно долгое время, она автоматически выключится.

В зависимости от выбранной вами настройки время приготовления будет ограничено следующим образом:

Ограничитель времени приготовления отключает конфорки по истечении времени, указанного в таблице.

Таймеры, связанные с зоной приготовления, имеют приоритет над ограничителем времени приготовления.

Ограничитель мощности
Варочная панель оснащена ограничителем мощности. Если общая мощность работающих зон приготовления пищи превышает максимально доступную мощность,
мощность автоматически снижается. Сначала мигает дисплей зоны приготовления пищи, мощность которой снижается, затем уровень автоматически снижается до
максимально доступной мощности.

Ваша индукционная плита

Уважаемый клиент!
Добро пожаловать в нашу растущую семью ASKO !
Мы гордимся нашими приборами. Мы надеемся, что этот прибор будет ценным и надежным помощником на долгие годы вперед.
Перед использованием прочтите инструкцию по эксплуатации. Она содержит общие советы, информацию о настройках и регулировках, которые вы можете сделать, а также
о том, как лучше всего ухаживать за вашим прибором.
Руководство также служит справочным материалом для специалистов по обслуживанию. Поэтому, пожалуйста, вклейте идентификационную карточку прибора в
предусмотренное для этого место в конце руководства . Идентификационная карточка прибора содержит всю информацию, которая понадобится специалисту по
обслуживанию, чтобы соответствующим образом отреагировать на ваши потребности и вопросы.
Самую последнюю версию инструкции по применению вы можете найти на нашем сайте.
Приятного вам приготовления!

Описание
Поскольку приборы, для которых составлены данные инструкции, могут иметь различное оборудование, в руководстве могут быть описаны некоторые функции или
оборудование, которые могут отсутствовать в вашем приборе.
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Объяснение функции сенсорных клавиш

Индикация на дисплее

Использовать

Индукционная варка

Индукционная варка — это быстрое приготовление пищи
Для начала, вы будете удивлены скоростью индукционной готовки. Особенно при более высоких настройках, еда и жидкости будут закипать очень быстро. Лучше не
оставлять кастрюли без присмотра, чтобы избежать их выкипания или полного выкипания. При индукционной готовке нет потерь тепла, а ручки остаются холодными.

Уровень мощности регулируется сам
При индукционной готовке используется только та зона, на которой находится кастрюля. Если вы используете маленькую кастрюлю на большой зоне, зона подстроит
мощность под диаметр кастрюли. Таким образом, мощность будет ниже, и потребуется больше времени, чтобы еда закипела.

right

wrong

Песчинки могут вызвать царапины, которые вы не сможете удалить. Поэтому ставьте на варочную поверхность только кастрюли с чистым дном и всегда поднимайте
кастрюли, чтобы переместить их.
Не используйте варочную панель в качестве столешницы.
Во время приготовления пищи всегда накрывайте кастрюлю крышкой, чтобы избежать потери энергии.

Работа сенсорных клавиш и слайдера
К сенсорному управлению может потребоваться некоторое время, чтобы привыкнуть, если вы привыкли к другим (вращающимся) элементам управления. Положите
кончик пальца на элемент управления, чтобы добиться наилучших результатов.
Датчики касания реагируют только на легкое нажатие кончика пальца. Не используйте элементы управления с помощью других предметов.
Варочная панель управляется ползунком. Вы можете либо коснуться выбранной части ползунка, либо переместить ползунок, чтобы увеличить или уменьшить мощность.
Чтобы установить мощность зоны готовки, коснитесь нужного места на ползунке. При касании ползунка выбранный уровень мощности отобразится на дисплее зоны
готовки.
Выбранная часть ползунка полностью освещена.
Не используйте предметы для управления слайдером.

Как работает индукция

Катушка (1) в варочной панели (2) генерирует магнитное поле (3). При размещении кастрюли с железным дном (4) на катушке в основании кастрюли индуцируется ток.

Легкий
Электронное управление точное и легко настраивается. На самой низкой настройке вы можете, например, растопить шоколад прямо в кастрюле или приготовить
ингредиенты, которые вы обычно разогреваете на водяной бане.

Быстрый
Благодаря высокой мощности индукционной плиты, доведение пищи до кипения происходит очень быстро.

Чистый
Варочную панель легко чистить. Поскольку конфорки нагреваются не сильнее, чем сами кастрюли, маловероятно, что пролитая еда пригорит к стеклу.

Безопасный
Тепло генерируется в самой кастрюле. Стеклянная поверхность не нагревается сильнее кастрюли. Это означает, что зона приготовления пищи значительно холоднее, чем,
например, керамическая плита.
После снятия кастрюли зона готовки быстро остывает.

Распределение мощности зон приготовления пищи
В зависимости от модели варочной панели, зоны приготовления пищи могут влиять друг на друга. При одновременном включении нескольких зон приготовления пищи
доступная мощность автоматически распределяется между ними.
При достижении максимальной мощности комбинации уровней приготовления во время настройки одна или несколько зон автоматически снижаются до максимально
возможной на данный момент настройки. Это отображается миганием соответствующего элемента управления.

Шумы во время индукционной готовки
Тикающий звук
Этот звук может быть вызван настройками низкого уровня мощности или автоматическим определением кастрюли.
Пан издает звуки
Во время готовки сковороды могут издавать шум. Это вызвано энергией, перетекающей от варочной панели к сковороде. При высоких настройках это совершенно
нормально для некоторых сковород. Это не повредит ни сковороды, ни варочную панель.
Вентилятор издает звуки
Для увеличения срока службы и производительности электроники прибор оснащен вентиляторами. При интенсивном использовании прибора вентилятор активируется
для охлаждения прибора, и вы услышите жужжащий звук. Вентилятор продолжает работать еще несколько минут после выключения варочной панели.

Кастрюли для индукционной плиты
Для приготовления пищи на индукционной плите требуется определенная по качеству посуда.
Кастрюли, которые уже использовались для приготовления пищи на газовой плите, больше не подходят для использования на индукционной плите.
Используйте только ту посуду, которая подходит для приготовления пищи на электрических и индукционных плитах, а именно:

толстое основание толщиной не менее 2,25 мм;
плоское основание.

Вы можете сами проверить, подходит ли ваша кастрюля, с помощью магнита. Сковорода подходит, если ее дно достаточно притягивается магнитом.

Пожалуйста, обрати внимание!

Будьте осторожны с эмалированной стальной посудой:
эмаль может отколоться (эмаль может отслоиться от стали), если вы включите плиту на высокую температуру, когда кастрюля (слишком) сухая;
дно кастрюли может деформироваться, например: из-за перегрева;
медленно нагревайте эмалированную посуду.

Никогда не используйте кастрюли с деформированным дном. Полое или округлое дно может помешать работе защиты от перегрева, что приведет к перегреву
прибора. Это может привести к растрескиванию стеклянной поверхности и расплавлению дна кастрюли. Гарантия не распространяется на повреждения,
вызванные использованием неподходящих кастрюль или выкипанием.

Диаметр сковороды

Наилучшие результаты достигаются при использовании кастрюли того же диаметра, что и зона. Если кастрюля слишком маленькая, зона не будет работать.
Скороварки
Индукционная готовка очень подходит для скороварок. Быстро реагирующая зона готовки быстро доводит скороварку до давления. Как только вы выключаете зону готовки,
блюдо немедленно прекращает готовиться.
Автоматическое определение кастрюли
Зона приготовления пищи автоматически определяет подходящую кастрюлю, размещенную на зоне приготовления пищи. Дисплей зоны приготовления пищи загорается.
Можно установить уровень мощности.

Если на варочной зоне нет (подходящей) кастрюли, символ обнаружения кастрюли отображается при установке уровня мощности. Символ исчезает, когда на варочную
зону ставится подходящая кастрюля.
Если вы уберете кастрюлю с зоны готовки во время приготовления пищи, появится символ обнаружения кастрюли. Зона готовки выключится. Символ исчезнет,   когда вы
поставите кастрюлю обратно. Зона готовки снова включится с установленным ранее уровнем мощности.

Настройки приготовления пищи
Поскольку настройки зависят от количества и состава кастрюли и ее содержимого, приведенная ниже таблица предназначена только для справки.

Использование таймера
Как минутный таймер (таймер обратного отсчета) — по истечении установленного времени раздастся звуковой сигнал.

Таймер можно установить максимум на 99 минут.
Таймер можно использовать независимо от того, работает ли варочная панель.

Таймер можно отключить или настроить только при включенной варочной панели.
Нажмите кнопку таймера, чтобы остановить будильник.

Как таймер приготовления пищи — таймер подключается к активной зоне приготовления пищи. По истечении установленного времени зона приготовления пищи
автоматически выключится и раздастся звуковой сигнал.

Таймер приготовления можно установить для каждой активной зоны приготовления пищи на время до 99 минут.
Нажмите кнопку таймера, чтобы остановить будильник.

Bridge Inductionзоны приготовления пищи
ДваBridge InductionЗоны приготовления пищи можно соединять друг с другом. Это создает одну большую зону, которую можно использовать, например, с решеткой для
гриля или сковородой для рыбы на том же уровне мощности. Сковорода должна быть достаточно большой, чтобы покрыть центры передней и задней зон приготовления
пищи (не менее 22 см).

Автоматическое определение кастрюли
Эта индукционная варочная панель оснащена функцией автоматического распознавания кастрюли. Когда кастрюля помещается на зону приготовления пищи,
соответствующая контрольная лампа автоматически загорается, а зона переходит в режим ожидания.
Когда на дисплее появляется символ обнаружения кастрюли:

вы не поставили кастрюлю на нужную зону приготовления пищи;
используемая вами кастрюля не подходит для индукционной плиты;
кастрюля слишком мала или расположена не по центру зоны готовки.

Зона приготовления пищи не будет работать, если на ней нет подходящей посуды.

Настройка мощности
Зоны приготовления пищи имеют 9 настроек и положение усиления (b). После включения варочной панели вы можете выбрать нужную зону приготовления пищи в течение 5
секунд. Отрегулируйте мощность, коснувшись ползунка. Первое касание устанавливает уровень для той части ползунка, к которой вы прикасаетесь. Настройка уровня
мощности изменяется, когда вы проводите пальцем по ползунку.
Уровень увеличивается при перемещении вправо. Уровень уменьшается при перемещении влево. Когда вы убираете палец с ползунка, зона готовки начинает работать на
установленном уровне.

Уровень повышения
Функцию «boost» можно использовать для приготовления пищи на самом высоком уровне мощности в течение короткого времени (макс. 5 минут). По истечении
максимального времени boost мощность будет снижена до настройки 9.

Функция поддержания тепла
Используйте эту функцию для поддержания пищи в тепле сразу после приготовления (примерно до 70 °C).

Это предотвратит переливание жидкости через край и пригорание ко дну кастрюли.
Эту функцию можно запустить независимо на всех зонах приготовления пищи.
При снятии кастрюли с зоны готовки функция «Поддержание тепла» остается активной около 10 минут. Максимальная продолжительность «поддержания тепла»
составляет 2 часа.

Функция автоматического нагрева
Эта функция нагревает зону приготовления на уровне 9, чтобы быстро довести ее до требуемой температуры. По истечении заданного интервала времени уровень
мощности возвращается к установленному значению. Эта функция доступна для уровней мощности от 1 до 8.

Функция автоматического доведения до кипения
Эта функция автоматически доводит воду до кипения. После достижения точки кипения выбранная зона по умолчанию переключается на уровень мощности 5 для экономии
энергии. Вы можете изменить эту настройку на ползунке управления в любое время при использовании этой функции.
Внимание

Используйте кастрюлю с пресной водой температурой ниже 40 °C.
Во время кипячения в кастрюле не должно быть никаких ингредиентов, таких как соль или еда.
Уровень воды в кастрюле должен быть от 3 см до 6 см.
Процесс предварительного кипячения можно проводить как с крышкой, так и без нее.
Долив воды во время автоматической функции приготовления «Кипячение» снижает точность.

Операция
Положите кончик пальца на клавишу или слайдер, чтобы добиться наилучших результатов. Вам не нужно прилагать никакого давления. Сенсорные клавиши реагируют
только на легкое нажатие кончика пальца. Не используйте элементы управления с помощью других предметов.
Каждое нажатие клавиши или ползунка сопровождается звуковым сигналом.

Начать подготовку
1.

3.

5.

8.

Используйте уровень усиления
Вы можете использовать функцию ускоренного приготовления для приготовления в течение макс. 5 минут на самом высоком уровне приготовления.
1.

Закончить приготовление пищи
1.

2.

Символ H появится на дисплее зоны приготовления пищи, которая слишком горячая, чтобы к ней прикасаться. Символ исчезнет,   когда поверхность остынет до
безопасной температуры. Его также можно использовать в качестве функции энергосбережения; если вы хотите нагреть другие кастрюли, используйте зону приготовления
пищи, которая еще горячая.

Запустите функцию автоматического нагрева.
1.

2.

3.

5.

Запустите функцию поддержания тепла
1.

2.

3.

5.

Запустите автоматическую функцию «Довести до кипения».
1.

2.

4.

6.

Соединение индукционных зон приготовления пищи Bridge
ДваBridge InductionЗоны приготовления пищи можно соединять друг с другом. Это создает одну большую зону, которую можно использовать, например, с решеткой для
гриля или сковородой для рыбы на том же уровне мощности. Сковорода должна быть достаточно большой, чтобы покрыть центры передней и задней зон приготовления
пищи (не менее 22 см).
Это подключение можно выполнить, если варочная панель обнаруживает посуду на обеих конфорках. Если вы хотите использовать две отдельные кастрюли, поставьте одну
кастрюлю на переднюю конфорку и установите уровень мощности. Затем поставьте вторую кастрюлю на заднюю конфорку и установите уровень мощности для задней
конфорки.
1.

3.

4.

ОтключениеBridge Inductionзоны приготовления пищи
1.

Управление таймером
Использование минутного таймера (обратного отсчета)
Таймер не подключен к зоне приготовления пищи. Таймер не выключает зону приготовления пищи.
Варочная панель включена, и ни для одной из зон приготовления пищи не установлен уровень мощности.
1.

3.

9.

Нажмите кнопку таймера, а затем коснитесь ползунка в положении «0», чтобы выключить таймер до истечения времени.
Использование таймера приготовления пищи с функцией отключения
Таймер приготовления пищи подключен к варочной зоне. По истечении установленного времени варочная зона автоматически выключится.
Варочная панель включена, и как минимум для одной зоны приготовления установлен уровень мощности.
1.

2.

4.

9.

Все зоны приготовления пищи могут иметь установленный таймер приготовления пищи. На дисплее всегда будет отображаться время зоны приготовления пищи с
наименьшим оставшимся временем.
Изменение заданного времени приготовления
Время приготовления можно изменить в любой момент во время работы.
1.

3.

4.

Проверка оставшегося времени приготовления
1.

Выключение таймера приготовления
Если вы хотите выключить таймер приготовления до истечения установленного времени:
1.

3.

Приостановите приготовление пищи
1.

2.

5.

Блокировка от детей
Ваша индукционная варочная панель оснащена защитой от детей, которая позволяет заблокировать прибор. Она предотвращает непреднамеренное включение зон
приготовления пищи.
Также можно выбрать «Автоматическую блокировку от детей». После выключения плита автоматически включит блокировку от детей. Это можно настроить в меню
пользователя (U8).
1.

3.

Панель управления

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

Уборка

Маркировка энергоэффективности
Информация для потребителей и испытательных институтов
Информацию о вашем продукте можно найти на сайте www.asko.com, где вы также найдете ссылку на Европейскую базу данных продуктов для энергетической маркировки
EPREL. Или же посетите https://eprel.ec.europa.eu напрямую.

Декларация о соответствии
Настоящим мы заявляем, что наша продукция соответствует действующим европейским директивам, постановлениям и правилам, а также требованиям, изложенным в
указанных стандартах.

Утилизация прибора и упаковки
При изготовлении этого прибора использовались устойчивые материалы. Этот прибор должен быть утилизирован ответственно по окончании срока службы. Узнайте у
местных властей, как это сделать.

Утилизируйте как электрические отходы!

Меню пользователя
Пользовательское меню позволяет пользователю настроить сигналы на варочной панели по своему желанию. Это касается как звуковых (тон и громкость), так и визуальных
сигналов.
Настройка ограничителя мощности (U0) должна выполняться только зарегистрированным и квалифицированным установщиком.
1.

2.

4.

5.

6.

9.

10.

11.

Обслуживание

Очистка стеклянной поверхности
После каждого использования дождитесь остывания стеклокерамической поверхности и очистите ее. В противном случае все оставшиеся загрязнения пригорят к горячей
поверхности при следующем использовании варочной панели.
Для регулярного ухода за стеклокерамической варочной панелью используйте специальные средства по уходу, которые создают на поверхности защитную пленку,
препятствующую прилипанию грязи.
Перед каждым использованием стеклокерамической поверхности протирайте ее от пыли и других загрязнений, которые могут поцарапать поверхность, как с варочной
панели, так и со дна посуды.

При использовании агрессивных или абразивных чистящих средств, а также посуды с грубым или поврежденным дном могут появиться предупреждающие знаки.
Для удаления мелких загрязнений используйте влажную мягкую ткань. Затем вытрите поверхность насухо.
Удаляйте пятна от воды слабым раствором уксуса. Однако не используйте этот раствор для протирания рамы (только в некоторых моделях), так как она может потерять
свой блеск. Не используйте агрессивные чистящие средства в виде спреев или средства для удаления накипи.
Используйте специальные очистители для стеклокерамики для стойких загрязнений. Соблюдайте инструкции производителя. Обязательно тщательно удалите остатки
очистителя после чистки, так как они могут повредить стеклокерамическую поверхность при нагревании зон приготовления пищи.
Удалите стойкие и пригоревшие остатки скребком. Будьте осторожны при обращении со скребком, чтобы не пораниться.
Немедленно удалите сахар или продукты, содержащие сахар, со стеклокерамической поверхности с помощью скребка, даже если поверхность еще горячая, так как сахар
может необратимо повредить стеклокерамическую поверхность.

Используйте скребок только в том случае, если грязь невозможно удалить влажной тканью или специальными чистящими средствами для стеклокерамических
поверхностей.
Держите скребок под правильным углом (45°–60°). Аккуратно прижмите скребок к стеклу и проведите им по вывеске, чтобы удалить грязь. Убедитесь, что
пластиковая ручка скребка (в некоторых моделях) не соприкасается с горячей зоной приготовления пищи.

Кончик!
Перед чисткой варочной панели включите защиту от детей.

Ежедневная уборка
Хотя пятна от пищи не могут пригореть к стеклу, мы все же рекомендуем чистить варочную панель сразу после использования.
Для ежедневной уборки лучше всего подойдет влажная ткань с мягким чистящим средством.
Вытрите насухо бумажным полотенцем или сухим кухонным полотенцем.

Стойкие пятна
Стойкие пятна можно удалить также с помощью мягкого чистящего средства, например, жидкости для мытья посуды.
Удалите круги от воды и известковый налет с помощью чистящего уксуса.
Следы металлов (от скользящих кастрюль) могут быть трудноудаляемыми. Для этого существуют специальные средства.
Используйте скребок для стекла, чтобы удалить остатки пищи. Расплавленный пластик и сахар также лучше всего удаляются скребком для стекла.

Пожалуйста, обрати внимание!
Никогда не используйте абразивные материалы. Они оставляют царапины, в которых может скапливаться грязь и известковый налет.
Никогда не используйте острые предметы, такие как стальная мочалка или скребки.

Пожалуйста, обрати внимание!
Дополнительные инструкции по обслуживанию и чистке можно найти на веб-сайте!

Поиск неисправностей

Общий
Если вы заметили трещину на стеклянной поверхности (даже самую маленькую), немедленно выключите варочную панель и отключите электропитание (выньте вилку из
розетки).
Затем обратитесь в сервисный отдел.

Таблица устранения неполадок
Если ваша варочная панель не работает должным образом, это не всегда означает, что она неисправна. Обязательно проверьте пункты, указанные ниже в таблице, или
посетите наш веб-сайт для получения дополнительной информации.

Установка
Если шнур питания поврежден, его должен заменить производитель, его сервисный агент или лица с аналогичной квалификацией, чтобы
избежать опасности.

Безопасность
При несоблюдении инструкций по технике безопасности и предупреждений производитель не несет ответственности за какой-либо возникший ущерб.

Подключение данного прибора должен выполнять только зарегистрированный установщик.
Проверьте прибор на предмет повреждений при транспортировке. Не подключайте поврежденный прибор.
Стены и столешница вокруг прибора должны быть термостойкими и выдерживать температуру не менее 105 °C.
Столешница, в которую встраивается варочная панель, должна быть ровной.
Необходимо соблюдать местные правила, касающиеся выброса воздуха.

Электрическое подключение
Этот прибор должен быть заземлен.
Электрическое подключение должно соответствовать национальным и местным нормам.
Перед установкой убедитесь, что местные условия распределения (напряжение и частота) и настройки прибора совместимы.
Напряжение, частота, мощность и страна, для которой предназначен прибор, указаны на его паспортной табличке.
Для приборов класса I убедитесь, что электрическая система вашего дома обеспечивает надлежащее заземление.
Сетевая розетка и вилка должны быть всегда доступны.
Если стационарный прибор не оснащен шнуром питания и вилкой или другими средствами отключения от сети питания, имеющими размыкание контактов на всех
полюсах, обеспечивающее полное отключение в условиях перенапряжения категории III, средства отключения должны быть включены в стационарную проводку в
соответствии с правилами электропроводки. Это также применимо к приборам с шнуром питания и вилкой, когда вилка недоступна после установки прибора.
Использование многополюсного выключателя с размыканием контактов не менее 3 мм, установленного в стационарной проводке, будет соответствовать этому
требованию.
Шнур питания должен свободно свисать и не должен проходить через ящик.
Для подключения используйте одобренный кабель с правильными диаметрами кабеля, подходящими для подключения. Оболочка кабеля должна быть изготовлена   из
резины (предпочтительно типа H05V2V2 или H07V2V2).
Перед подключением прибора убедитесь, что напряжение, указанное на заводской табличке, соответствует напряжению в вашей электросети.
Подключение должно быть отрегулировано в соответствии с током и предохранителями.
Прибор не следует подключать к электросети через многоконтактный адаптер или удлинитель, так как безопасное использование оборудования не может быть
гарантировано.
После установки детали, находящиеся под электрическим током, и изолированные детали должны быть защищены от прикосновения.

Несоблюдение инструкций по установке и использованию винтов и крепежных деталей может привести к поражению электрическим током.

Услуга
Перед началом любых ремонтных работ отключите прибор от электросети.
Неисправные детали могут быть заменены только оригинальными. Производитель может гарантировать только то, что оригинальные детали соответствуют требованиям
безопасности.

Подготовка к установке

Свободное пространство вокруг прибора

Доступность
Accessibility

Oven

Вентиляционные отверстия в нижнем кухонном шкафу
Нормальная работа электронных компонентов индукционной варочной панели требует достаточной циркуляции воздуха.

Нижний шкаф без духовки

В задней стенке шкафа должен быть проем высотой не менее 140 мм по всей
ширине шкафа.
Между нижним концом прибора и перегородкой должен быть зазор не менее 20
мм. С задней стороны должна быть обеспечена достаточная вентиляция.

Варочная панель оснащена вентилятором, расположенным в ее нижней части. Если под столешницей есть ящик, не используйте его для хранения мелких предметов или
бумаги, так как они могут, если их засосет вентилятор, повредить вентилятор и систему охлаждения. Кроме того, не используйте ящик для хранения алюминиевой фольги
или легковоспламеняющихся веществ или жидкостей (например, спреев). Держите такие вещества подальше от варочной панели. Опасность взрыва! Между содержимым
ящика и впускными отверстиями вентилятора должно быть не менее 20 мм зазора.

Нижний шкаф с духовкой

Под индукционную варочную панель устанавливайте только духовки с
охлаждающим вентилятором. Перед установкой духовки необходимо снять
заднюю стенку кухонного шкафа в районе проема для установки. Кроме того, в
передней части, по всей ширине шкафа, должен быть проем не менее 6 мм.
Если под индукционной варочной панелью установлены другие приборы, мы не
можем гарантировать их правильную работу.

* Для оптимальной работы варочной панели рекомендуется вентиляционный зазор ≥6 мм.
** Для лучшей вентиляции варочной поверхности рекомендуется оставлять зазор 20 мм спереди между шкафом и промежуточной полкой.

Встроенный
Размеры прибора

Вырез в столешнице

Вырез в столешнице (заподлицо)

Уплотнительная лента

Glass drip tray

Sealing tape
(S)

Hob

Электрическое подключение
Определение существующего электрического соединения

Проверьте напряжение. Перед подключением прибора убедитесь, что напряжение, указанное на табличке с техническими данными, соответствует напряжению вашей
электросети. Напряжение вашей электросети (220–240 В между L и N) должно быть проверено экспертом с использованием соответствующего измерительного прибора.
Проверьте имеющиеся напряжения, как указано на схемах ниже.

Схема подключения
Ознакомьтесь со схемами электропроводки на нижней стороне прибора.

 
1.

2.

3.

Установите индукционную варочную панель в вырезанное отверстие.

Ограничитель мощности

Установка ограничителя мощности должна осуществляться только зарегистрированным и квалифицированным установщиком. Внимательно прочтите
правила техники безопасности и инструкции по установке.

Варочная панель оснащена ограничителем мощности. Если общая мощность работающих зон приготовления пищи превышает максимально доступную мощность,
мощность автоматически снижается. Сначала мигает дисплей зоны приготовления пищи, мощность которой снижается, затем уровень автоматически снижается до
максимально доступной мощности.
Ограничитель установлен на заводе на уровне (2x) 3700 Вт (всего 7400 Вт ), но эту настройку можно снизить до минимума (2x) 1400 Вт (всего 2800 Вт ) (с шагом 100 Вт ).
Конфигурация ограничителя мощности
1.

2.

Подключение и тестирование

Подключите прибор к источнику питания (с заземлением). Номинальное
напряжение и частота, необходимые для прибора, указаны на заводской табличке/
этикетке прибора вместе с основной информацией.
Проверьте правильность работы прибора.
При скрытом монтаже варочную панель необходимо герметизировать (см. раздел
«Встроенный монтаж в столешницу»).

Снятие встроенного прибора
Отсоедините прибор от электросети и отсоедините его от выпускного канала. Используйте подходящий инструмент, чтобы удалить силиконовый уплотнитель по краю.
Снимите прибор, нажав на него снизу вверх.
Не пытайтесь снять прибор с верхней части столешницы!

Экологические аспекты

Утилизация прибора и упаковки
При изготовлении этого прибора использовались устойчивые материалы. Этот прибор должен быть утилизирован ответственно по окончании срока службы. Узнайте у
местных властей, как это сделать.
Упаковка прибора подлежит вторичной переработке. Возможно, использовались следующие материалы:

картон;
полиэтиленовая пленка (ПЭ);
Полистирол без содержания ХФУ (жесткий пенопласт PS).

Утилизируйте эти материалы ответственным образом и в соответствии с государственными постановлениями.

Изделие отмечено символом перечеркнутого мусорного бака, чтобы напомнить вам об обязанности утилизировать электробытовые приборы отдельно. Это означает, что
прибор не может быть выброшен вместе с обычными бытовыми отходами по окончании срока службы. Прибор необходимо сдать в специальный муниципальный центр
раздельного сбора отходов или дилеру, предоставляющему эту услугу.
Раздельный сбор бытовой техники помогает предотвратить любое потенциальное негативное воздействие на окружающую среду и здоровье человека, вызванное
неправильной утилизацией. Он обеспечивает возможность переработки материалов, из которых состоит прибор, что позволяет получить значительную экономию энергии и
сырья.
Пожалуйста, обрати внимание!
Обратите внимание! Не выбрасывайте разбитую керамическую стеклянную пластину в контейнер для переработки стекла, а отнесите ее в муниципальный центр
переработки отходов.

Декларация о соответствии
Настоящим мы заявляем, что наша продукция соответствует действующим европейским директивам, постановлениям и правилам, а также требованиям, изложенным в
указанных стандартах.

Ваши заметки
Мы оставляем за собой право вносить изменения.

930982

Идентификационная карточка прибора находится на его нижней стороне.

▲
Используемые пиктограммы

БЕЗОПАСНОСТЬ
ВАША ИНДУКЦИОННАЯ ПЛИТА
ИСПОЛЬЗОВАТЬ
ОПЕРАЦИЯ

Меню пользователя
ОБСЛУЖИВАНИЕ
ПОИСК НЕИСПРАВНОСТЕЙ
УСТАНОВКА
ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ АСПЕКТЫ

Ваши заметки

Параметр Зона приготовления пищи автоматически отключается после:

1 и 2 6 часов

3 и 4 5 часов

5 4 часа

6, 7 и 8 1,5 часа

Параметр Зона приготовления автоматически переключается на настройку 9 после:

Способствовать росту 5 минут

Зона приготовления Ø 250 мм / 2,3 кВт (усиление 3,0 кВт)

Индукционные варочные зоны Bridge 190 x 210 мм / 2,1 кВт (усиление 3,0 кВт)

Зона приготовления Ø 210 мм / 2,3 кВт (усиленная 3,0 кВт) / зона, используемая для функции «доведение до кипения»

Зона приготовления Ø 180 мм / 1,4 кВт (мощность 2,1 кВт)

Зона приготовления Ø 160 мм / 1,4 кВт (мощность 1,85 кВт)

Клавиша зоны готовки сзади слева (дисплей зоны готовки)

Индикация таймера задней левой зоны приготовления пищи

Клавиша таймера (таймер отображения)

Индикация таймера задней правой зоны приготовления пищи

Клавиша зоны готовки сзади справа (дисплей зоны готовки)

Слайдер

Клавиша зоны готовки спереди слева (дисплей зоны готовки)

Индикация таймера на передней левой зоне приготовления пищи

Кнопка «Довести до кипения» [Меню пользователя]

Клавиша вкл/выкл [клавиша блокировки от детей]

Индикация таймера на передней правой зоне приготовления пищи

Клавиша зоны готовки спереди справа (дисплей зоны готовки)

Сенсорная клавиша/слайдер Описание

Вкл/Выкл + блокировка от детей
Включите или выключите варочную панель.
Включите блокировку от детей.
Откройте пользовательское меню (с кнопками доведения до кипения и выбора зон нагрева).

Слайдер
С помощью ползунка вы можете:

Установите уровень мощности (при выборе зоны приготовления).
Установите время (если выбран таймер).
Выберите настройку (в меню пользователя).

Выберите зону приготовления + дисплей
Выберите зону приготовления пищи.
Проверьте мощность, установленную для зоны готовки, на дисплее.

Таймер
Таймер облегчает процесс приготовления пищи, позволяя вам устанавливать время приготовления для выбранной зоны приготовления пищи.
Когда время, установленное на таймере, истечет, зона приготовления пищи автоматически отключится и издаст звуковой сигнал. Выключите
звуковой сигнал, коснувшись кнопки таймера, он автоматически отключится через некоторое время. Таймер можно установить независимо
для всех зон приготовления пищи.

Минутный сторож
Таймер не подключен к зоне приготовления пищи. Таймер не выключает зону приготовления пищи.

Функция автоматического доведения до кипения
Эта варочная панель имеет функцию автоматического приготовления пищи. Фактическая производительность этих функций приготовления пищи во многом
зависит от используемой посуды и некоторых других параметров:

Автоматические функции приготовления пищи работают наиболее точно при использовании кастрюль из нержавеющей стали с многослойным дном.
Автоматические функции приготовления пищи работают менее точно для посуды, содержащей алюминиевые или многослойные кастрюли.
Не рекомендуется использовать чугунную и стальную посуду.

Если кастрюлю переместить из одной зоны в другую, автоматические функции приготовления пищи не будут выполняться.
Если кастрюля поднята более чем на 20 секунд, активированные функции автоматического приготовления отменяются.

Дисплей зоны приготовления
пищи Описание

Уровень мощности: 1 = низкий уровень / 9 = высокий уровень.

Уровень усиления активен.

На варочной зоне нет (подходящей) посуды (символ обнаружения посуды).

Индикатор остаточного тепла: варочная панель имеет индикатор остаточного тепла для каждой зоны приготовления пищи, чтобы показать,
какие зоны приготовления пищи остаются горячими после выключения зоны приготовления пищи. Хотя варочная панель выключена, индикатор
будет оставаться включенным до тех пор, пока зона приготовления пищи остается горячей! Не прикасайтесь к этим зонам приготовления пищи,
когда этот индикатор горит.

Опасно! Риск ожогов.

Активирована защита от детей.

Активирована функция автоматического нагрева.

Функция поддержания тепла включена.

Функция паузы активна.

ПодключенBridge Inductionзоны активны.

Подходящий Непригодный

Специальные кастрюли из нержавеющей стали Глиняная посуда

Введение в класс Нержавеющая сталь

Сковороды с цельной эмалью Фарфор

Эмалированные чугунные сковороды Медь

Пластик

Алюминий

Зона приготовления пищи Минимальный диаметр дна кастрюли

ø 250 ø 110

ø 210 ø 110

ø 180 ø 90

ø 160 ø 90

190 x 210 ø 110

Bridge Induction ø 230

Уровень Цель

Используйте уровни 1–3 для:

кипятить бульон,
тушеное мясо,
тушить овощи,
растопить шоколад,
браконьерство,
плавленый сыр.

Используйте уровни 4–6 для:
завершить приготовление больших количеств,
разморозить твердые овощи,
обжарьте толстые ломтики панированного мяса.

Используйте уровни 7 и 8 для:

жарить толстые блины,
жареный бекон (жирный),
сварить сырой картофель,
приготовить панированную рыбу,
варить рыбу,
обжарьте тонкие ломтики панированного мяса.

Используйте уровень 9, чтобы:

обжарить мясо,
приготовить рыбу,
приготовить омлеты,
обжарить вареный картофель,
продукты, обжаренные во фритюре.

Используйте настройку Boost для:

быстро довести жидкости до кипения,
сморщивание зелени,
разогреть масло и жир,
вок.

Уровень мощности Время нагрева (в секундах)

1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

Нажмите и удерживайте кнопку включения/выключения, пока не услышите звуковой сигнал.
2. На всех дисплеях зон приготовления пищи отображается «0», что указывает на то, что индукционная варочная панель перешла в режим ожидания.

Если варочная панель не используется в течение 25 секунд, она автоматически отключится.

Поставьте подходящую кастрюлю на варочную зону.
4. Убедитесь, что дно кастрюли и поверхность варочной зоны чистые и сухие.

Пока точка не мигает, зона приготовления выбрана и можно установить уровень мощности.

Зона приготовления автоматически распознает кастрюлю. Чтобы выбрать другую зону приготовления, коснитесь кнопки нужной зоны приготовления или поместите
вторую кастрюлю на зону приготовления.
6.

7.

Раздается одиночный звуковой сигнал.

«0» выбранной зоны приготовления пищи загорится ярким светом примерно на 3 секунды.

В течение 3 секунд установите уровень мощности, коснувшись ползунка.
9.

10.

11.

Зона приготовления пищи включается на установленном уровне.

Установите более высокий или более низкий уровень с помощью ползунка.

Через 5 секунд слайдер выключится.

Коснитесь ползунка и перетащите его до конца вправо.
2.

3.

На дисплее отображается «b».

По истечении максимального времени разгона мощность снизится до уровня мощности 9.

Нажмите кнопку зоны готовки, чтобы выключить ее.

Выключите индукционную плиту, нажав кнопку включения/выключения.

Включите плиту и поставьте на конфорку подходящую кастрюлю.

Нажмите кнопку нужной зоны приготовления пищи.

Нажмите и удерживайте ползунок не менее 3 секунд на нужном уровне (от 1 до 8).

3 sec.

4. На дисплее попеременно отображается буква «A» с выбранным уровнем мощности. Когда время автоматического нагрева истечет, зона приготовления
автоматически переключится на выбранный уровень, который будет постоянно отображаться на дисплее.

Чтобы остановить функцию автоматического нагрева, выберите зону приготовления и коснитесь ползунка.

Включите плиту и поставьте на конфорку подходящую кастрюлю.

Нажмите кнопку нужной зоны приготовления пищи.

Коснитесь ползунка и переместите его до упора влево между уровнями 0 и 1, чтобы выбрать функцию поддержания тепла.
4. На дисплее появляется символ поддержания тепла 'u'. Выбрана функция поддержания тепла.

Установите уровень мощности на «0», чтобы отключить функцию поддержания тепла.

Включите плиту и поставьте на конфорку подходящую кастрюлю.

Нажмите кнопку нужной зоны приготовления пищи.
3. Функция автоматического приготовления работает только с конфорками диаметром 210 мм!

Нажмите кнопку «Довести до кипения», чтобы запустить функцию доведения до кипения.
5. Загорается индикатор «С». Выбрана функция доведения до кипения.

Установите уровень мощности на «0», чтобы отключить функцию доведения до кипения.

Одновременно коснитесь кнопок левой или правой зоны приготовления пищи.
2. На дисплее задней зоны приготовления пищи отображается символ соединения, указывающий на то, что две зоны приготовления пищи соединены.

С помощью ползунка установите желаемую мощность приготовления для двух подключенных зон приготовления.

Чтобы позже изменить мощность приготовления подключенной зоны, сначала нажмите кнопку передней зоны приготовления.

Одновременно коснитесь клавиш подключенных зон готовки.
2. Символ подключения исчезнет с дисплея задней варочной зоны.

Нажмите кнопку таймера, чтобы включить таймер.
2. На дисплее таймера отображается «00».

С помощью ползунка установите желаемое время (от 0 до 99 минут).
4.

5.

6.

7.

8.

Проведите пальцем слева направо, чтобы установить время. Если быстро провести пальцем слева направо и поднять палец в конце ползунка, время продолжит
увеличиваться. Проведите пальцем справа налево, чтобы уменьшить время.

После установки времени начнется обратный отсчет.

Дисплей таймера покажет оставшееся время.

Последняя минута будет отображаться в секундах.

По истечении установленного времени таймер начнет мигать, а будильник подаст звуковой сигнал.

Нажмите кнопку таймера, чтобы остановить будильник.
10.Будильник автоматически выключается через 2 минуты (устанавливается в меню пользователя - U7).

Нажмите кнопку нужной зоны приготовления пищи.

Нажмите кнопку таймера.
3. Символ таймера активного таймера приготовления пищи загорается ярко.

С помощью ползунка установите желаемое время (от 0 до 99 минут).
5.

6.

7.

8.

Проведите пальцем слева направо, чтобы установить время. Если быстро провести пальцем слева направо и поднять палец в конце ползунка, время продолжит
увеличиваться. Проведите пальцем справа налево, чтобы уменьшить время.

Если вы хотите установить время менее 10 минут, снова нажмите кнопку таймера.

Выбранная зона приготовления пищи автоматически выключится по истечении установленного времени.

По истечении установленного времени таймер начнет мигать, а будильник подаст звуковой сигнал.

Нажмите кнопку таймера, чтобы остановить будильник.
10.Будильник автоматически выключается через 2 минуты (устанавливается в меню пользователя - U7).

Нажмите кнопку зоны приготовления пищи, чтобы выбрать зону, для которой вы хотите настроить таймер приготовления пищи.
2. Зона, подключенная к таймеру приготовления пищи, обозначается символом таймера над дисплеем зоны приготовления пищи.

Нажмите кнопку таймера.

Используйте ползунок для изменения времени.

Нажмите кнопку зоны приготовления, чтобы выбрать зону, оставшееся время которой вы хотите увидеть.
2.

3.

4.

Зона, подключенная к таймеру приготовления пищи, обозначается мигающим символом таймера рядом с дисплеем зоны приготовления пищи.

Таймер отобразит оставшееся время работы выбранной зоны приготовления.

В течение последней минуты бега оставшееся время будет отображаться в секундах.

Нажмите кнопку зоны приготовления пищи, чтобы выбрать зону, для которой вы хотите отключить таймер приготовления пищи.
2. Зона, подключенная к таймеру приготовления пищи, обозначается мигающим символом таймера рядом с дисплеем зоны приготовления пищи.

Используйте ползунок, чтобы установить время на «0».
4. Символ таймера больше не горит ярко.

Включите плиту.

Нажмите любую из кнопок зон приготовления пищи на 3 секунды.
3.

4.

На всех дисплеях отображается символ паузы.

Работа варочной панели приостановлена.

3 sec.

Чтобы остановить паузу, нажмите любую из кнопок зон приготовления пищи на 3 секунды.
6. Символ паузы исчезнет на всех дисплеях.

Нажмите и удерживайте кнопку включения/выключения примерно 3 секунды.
2. Настройки варочной панели заблокированы.

Чтобы разблокировать варочную панель, снова нажмите кнопку включения/выключения и удерживайте ее в течение 3 секунд.

3 sec.

Клавиша зоны готовки сзади слева (дисплей зоны готовки)

Индикация таймера задней левой зоны приготовления пищи

Клавиша таймера (таймер отображения)

Индикация таймера задней правой зоны приготовления пищи

Клавиша зоны готовки сзади справа (дисплей зоны готовки)

Слайдер

Клавиша зоны готовки спереди слева (дисплей зоны готовки)

Индикация таймера на передней левой зоне приготовления пищи

Кнопка «Довести до кипения» [Меню пользователя]

Клавиша вкл/выкл [клавиша блокировки от детей]

Индикация таймера на передней правой зоне приготовления пищи

Клавиша зоны готовки спереди справа (дисплей зоны готовки)

Нажмите и удерживайте кнопку включения/выключения, пока не услышите звуковой сигнал.

Нажмите кнопку включения/выключения еще раз в течение 3 секунд.
3. Мигает индикатор функции доведения до кипения.

Нажмите и удерживайте кнопку «Довести до кипения».

Затем коснитесь каждой кнопки зоны приготовления пищи по часовой стрелке (начните с кнопки зоны приготовления пищи спереди слева).

Отпустите кнопку доведения до кипения.
7.

8.

На дисплее зоны готовки сзади слева попеременно мигает «U» и «0».

Значение конфигурации отображается на дисплее зоны приготовления пищи спереди слева.

Коснитесь кнопки зоны готовки сзади слева и выберите правильный номер кода меню (см. таблицу).

Нажмите кнопку передней левой зоны приготовления пищи и выберите правильное значение (см. таблицу).

Подтвердите настройку; нажмите и удерживайте кнопку включения/выключения, пока не услышите звуковой сигнал.

Код меню Описание Значение конфигурации

U0 Ограничитель мощности (см. главу «Установка») Мин. 2800 Вт / макс. 7400 Вт (по умолчанию)

U2 Звук клавиши громкости 0 - 1 - 2 - 3

U3 Громкость сигнала тревоги 0 - 1 - 2 - 3

U4 Отображение уровня освещенности Макс. 0 - 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 - 9 Мин.

U5 Анимация обратного отсчета (вкл. или выкл.) 0 - 1

U6
Обнаружение текущего положения кастрюли (вкл. или
выкл.)

0 - 1

U7 Таймер обратного отсчета звукового сигнала 0 -1 - 2

U8 Автоматическая блокировка от детей 0 - 1

Стальная вата, грубые чистящие губки и абразивные порошки могут поцарапать поверхность. Поверхность также может быть повреждена агрессивными
очистителями-спреями и неподходящими жидкими очистителями.

Скребок не входит в комплектацию прибора.

Симптом Возможная причина Решение

Зоны индукции

При первом подключении устройства на дисплеях
появляются символы.

Это стандартная процедура настройки. Нормальная работа.

Вентилятор работает в течение нескольких минут
после выключения варочной панели.

Варочная панель остывает. Нормальная работа.

При первых нескольких использованиях варочной
поверхности ощущается легкий запах.

Новый прибор нагревается.
Это нормально и исчезнет после того, как плита будет использована
несколько раз. Проветрите кухню.

Во время готовки кастрюли шумят.
Это вызвано потоком энергии от варочной панели к
кастрюле.

Это нормально для некоторых кастрюль, особенно при высоких
настройках. Это не вредно для кастрюль или варочной панели.

Вы включили зону готовки, но дисплей продолжает
мигать.

Используемая вами кастрюля не подходит для
индукционной плиты или имеет слишком маленький
диаметр.

Используйте подходящую кастрюлю (см. главу «Кастрюли»).

Конфорка внезапно перестает работать, и вы
слышите сигнал.

Установленное время истекло. Выключите сигнал, нажав клавишу таймера.

Варочная панель не работает, и на дисплее ничего
не отображается.

Отсутствует электропитание из-за неисправного
кабеля или неисправного соединения.

Проверьте предохранители или электрический выключатель (если
вилки нет).

Er47илиEr400появляется на дисплее. Прибор подключен неправильно. Проверьте электрические соединения.

На дисплее появляется Er03. Панель управления загрязнена или на ней есть
вода.

Очистите панель управления.

На дисплее появляется E2. На варочной зоне нагревалась пустая кастрюля.
Подождите, пока конфорка остынет, или заполните кастрюлю
продуктами.

E5илиE6появляется на дисплее. Напряжение в сети слишком высокое.
Подключите прибор в соответствии с паспортной табличкой и
инструкциями.

На дисплее появляется E8. Плохая циркуляция воздуха.
Убедитесь, что вентиляционные отверстия под варочной панелью
открыты.

Другие коды ошибок. Обратитесь в сервисный отдел.

A (>mm) = 650 B (>mm) = 900 C (>mm) = 450 D (>mm) = 50

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)

HI26xxx 595-600 520-526 50 54

HI28xxx 795-800 520-526 50 54

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

HI26xxx 560-562 Мин. 600 490-492 Мин. 40 Мин. 60

HI28xxx 750-752 Мин. 600 490-492 Мин. 40 Мин. 60

A1 (mm) A2 (mm) B (mm) C1 (mm) C2 (mm) D (mm) E (mm)

HI26xxx 604 560-562 Мин. 600 524 490-492 Мин. 40 Мин. 60

HI28xxx 804 750-752 Мин. 600 524 490-492 Мин. 40 Мин. 60

2 фазы - 1 нейтраль 1 фаза - 1 нейтраль

Откройте крышку клеммной коробки подключения.

Пропустите шнур питания через зажим (компенсатор натяжения), который защищает кабель от выдергивания.
Подключите провода в соответствии с типом вашего прибора.

Выполните необходимые соединения между клеммами с помощью прилагаемых клеммных перемычек.
Концевые мосты поставляются отдельно.

Откройте меню пользователя и выберите U0 (см. главу «Меню пользователя»).

Коснитесь ползунка слева для уменьшения доступной мощности или справа для увеличения доступной мощности.


